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Bemar - 1265 W - 2 x
B RTRR — GN1/1 - z podstawa

Cena brutto 2 929,00 zt
® g [ ¢ ’ l Cena netto 2 381,30 zt
< > Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy BM-01
J- Kod producenta RCCD-1/1 2X200

==

Opis produktu
Bemar - 1265 W -2 x GN 1/1 - z podstawg
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Materiat: Stal nierdzewna (201)

Rodzaj pojemnika: GN 1/1

Regulowane nézki: Tak

Pokrywa: Tak

Wysokos¢ pojemnika [cm]: 20

Kolor: Srebrny

Kranik spustowy: Tak

Wymiary pojemnika GN [cm]: 49.8 x 30 x 19.5
Pojemnos¢ wlewcza [I]: 52

Przewdd zasilajacy [m]: 1,34

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 1265

Liczba pojemnikéw [szt.]: 2

Oddzielny termostat: Tak

Zakres temperatur [°C]: 30 - 85

Wymiary (DxSxW): 80 x 60 x 92 cm

Waga: 31 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 89 x 71 x 103 cm
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Waga wysyiki: 38.7 kg

Zakres dostawy:

e Bemar gastronomiczny RCCD-1/1 2X200
e 2 pojemniki GN 1/1 z pokrywkami

Bemar z podstawa i 2 pojemnikami GN 1/1

Bemar gastronomiczny z podstawg marki Royal Catering utrzymuje szerokg game potraw w idealnej temperaturze przez dtugi
czas. W 2 pojemnikach GN z pokrywkami (GN 1/1) mozesz jednoczesnie umiesci¢ wszystkie sktadniki lub kilka potraw, takich
jak mieso, ryby, warzywa, ryz, ziemniaki i sos, nie martwiac sie, ze sie przypala.

Podgrzewacz do zywnosci doskonale zaspokaja potrzeby cateringowe i nadaje sie do uzytku w restauracjach, hotelach, barach
z przekagskami, kawiarniach na stotéwkach, bufetach, a nawet w domach spokojnej starosci i klinikach.

Potezny bemar gastronomiczny z asortymentu Royal Catering

Bemar przekonuje przede wszystkim duzg pojemnoscia 52 | i miesci duza ilo$¢ jedzenia do podgrzania lub utrzymania w
cieple. Oznacza to ogromng oszczednos¢ czasu i jest szczegdlnie korzystne podczas przygotowan do duzych imprez lub godzin
szczytu. Wydajny element grzejny o mocy 1265 W szybko podgrzewa wode do zgdanej temperatury.

Za pomocg dwéch pokretet wtgczysz oddzielnie regulowane termostaty i precyzyjnie ustawisz temperature w zakresie 30 -
85°C. Ze wzgledu na zastosowanie kapieli wodnej nie ma nawet mowy o przypaleniu potrawy. Kurek spustowy utatwia
obstuge.

Bemar grzewczy tgczy w sobie przemyslang konstrukcje i solidng obudowe ze stabilng podstawa, tworzac niezawodny i fatwy
w utrzymaniu produkt. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, jest bardzo trwaty i odporny na korozje. Materiat jest
nieszkodliwy dla zdrowia, tatwy do czyszczenia dzieki wyjatkowo gtadkiej powierzchni i wyjgtkowo higieniczny.

Stal nierdzewna ma réwniez doskonatg odpornosc na zuzycie i uderzenia. Gumowe nézki, ktérych wysokos¢ okreslisz zakresie
3 c¢cm, zapewniajg bezpieczng podstawe i zapobiegajg zarysowaniom podtogi.
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