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Bemar -4 x GN 1/2 -

ostona
Cena brutto 1 779,00 zt
____————-’_‘-——,7‘ Cena netto 1 446,34 zt
: ':__._____._'_____"_ Dostepnos¢ Dostepny
x'.b':}_-.t ; e s . Czas wysyiki 48 godzin
= 'L—’/‘ Numer katalogowy BM-15
Kod producenta RCBM-4B

Opis produktu

Bemar - 4 x GN 1/2 - ostona
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Materiat: Stal nierdzewna, Szkto
Rodzaj pojemnika: GN 1/2

Pokrywa: Tak

Perforowana tacka z kolcami: Nie

Kolor: Srebrny

Brytfanna perforowana: Nie

Kranik spustowy: Tak

Wymiary pojemnika GN [cm]: 26.5 x 32.5 x 10
Szklana ostona: Tak

Pojemnos¢ wlewcza [I1: 4 x 6

Wymiary szklanej ostony [cm]: 15 x 120
Lampa halogenowa: Nie

Przewdd zasilajgcy [m]: 1,3

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 1800

Liczba pojemnikéw [szt.]: 4

Oddzielny termostat: Nie
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Zakres temperatur [°C]: 25-85

Pojemnos¢ catkowita [1]: 24

Wymiary (DxSxW): 125 x 39.5 x 34 cm

Waga: 22 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 127.5 x 44 x 26 cm
Waga wysyiki: 25.6 kg

Zakres dostawy:

Urzadzenie

Pojemniki GN 1/2 (4 szt.)
Pokrywki (4 szt.)

Szyba ochronna
Akcesoria montazowe
Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ BEMAR - POGRZEWACZ DO ZYWNOSCI?

¢ Duza pojemnos¢ - ftgcznie 24 | w czterech pojemnikach GN

e Ogrzewanie konwekcyjne - nie ma zagrozenia przypaleniem potraw

e Moc 1800 W - umozliwia szybkie nagrzewanie urzadzenia i wydajne utrzymywanie temperatury
¢ Regulacja temperatury - zakres od 25 do 85°C wystarczajacy dla wiekszosci produktéw

* Cyfrowy wyswietlacz - utatwia kontrole biezacej temperatury w urzadzeniu

Bemar 4 x GN 1/2 od Royal Catering

Bemar RCBM-4B marki Royal Catering to uniwersalne urzadzenie przeznaczone do podgrzewania i utrzymywania optymalne;j
temperatury potraw - m.in. zup, dan jednogarnkowych, soséw, mies, ziemniakéw, ryzu.

Sprawdzi sie w restauracjach, barach szybkiej obstugi, firmach cateringowych czy hotelach i obiektach konferencyjnych.
Wszedzie tam, gdzie konieczne jest zaserwowanie duzej ilosci potraw w krétkim czasie, np. podczas przerw obiadowych.

Podgrzewacz cateringowy Royal Catering - charakterystyka

Bemar RCBM-4B niemieckiej marki Royal Catering to uniwersalny sprzet przeznaczony dla profesjonalnej gastronomii.
Wygodny i praktyczny - pozwala oszczedzi¢ czas przygotowywania oraz podgrzewania potraw, umozliwiajac jednoczesne
serwowanie duzej ilosci positkéw.

Z tego wzgledu znakomicie sprawdzi sie w lokalach typu fast food, barach, kawiarniach czy hotelach. Doskonata jakos¢ i
trwatos¢ to gwarancja wieloletniego niezawodnego uzytkowania.

MOC
Duza moc 1800 W zapewnia szybkie i efektywne nagrzewanie urzadzenia do zadanej temperatury. Bemar Royal Catering

zaprojektowano tak, by na dituzej zatrzymywat ciepto, oszczedzajagc tym samym energie. Ogrzewanie konwekcyjne
(bezposrednio podgrzewana jest woda, ktéra nastepnie oddaje ciepto do pojemnikéw z potrawami) zapobiega przypalaniu.

DUZA POJEMNOSC

taczna pojemnos¢ 24 | pozwala podgrzewacd jednoczesnie znaczne ilosci dan. Zestaw RCBM-4B zawiera 4 pojemniki GN 1/2 o
gtebokosci 100 mm. W kazdej chwili mozna je wyja¢, co utatwia ich napetnianie oraz mycie. W komplecie znajdujg sie tez
dopasowane pokrywki ze stali nierdzewnej, ktére zatrzymujg ciepto i chronig zawartos¢ pojemnikéw przed zabrudzeniami z
powietrza, np. kurzem.

PRZEMYSLANA KONSTRUKCJA
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Precyzyjna regulacja temperatury w zakresie 25-85°C pozwala optymalnie dobra¢ ciepto do wiekszosci rodzajéw serwowanych
potraw. Wbudowany termostat kontroluje parametr, zmniejszajgc zuzycie pradu. Bemar Royal Catering posiada takze czytelny
elektroniczny wyswietlacz pokazujacy temperature wewnatrz urzadzenia oraz lampke sygnalizujgca status pracy.

Przemyslana konstrukcja modelu RCBM-4B utatwia jego codzienng eksploatacje. Wbudowany kranik umozliwia wygodne
opréznianie wnetrza z wody. Dotgczone do kompletu pojemniki GN mozna dowolnie ustawia¢ i stosowa¢ wymiennie z innymi,
zaleznie od biezgcych potrzeb. Dodatkowa szklana lada u géry pomaga w obstudze klienta - usprawniajac prace piekarni czy
kawiarni.

WYTRZYMALOSC

Wysokiej jakosci materiaty, z ktérych wykonany zostat bemar Royal Catering, gwarantujg wytrzymatos$¢ oraz estetyczny
wyglad urzadzenia. Stal nierdzewna nie koroduje i nie wchodzi w kontakt z zywnoscia, a dzieki gtadkim powierzchniom
utrzymanie higieny nie sprawia trudnosci. Frontowa cze$¢ bemaru oraz gérng lade wykonano z trwatego i bezpiecznego szkta
hartowanego. Elementy te chronig zawartos¢, pozwalajac jednoczesnie na wyeksponowanie zywnosci przed klientami.

BEZPROBLEMOWA EKSPLOATACJA

tatwos¢ utrzymania w czystosci urzgdzenia RCBM-4B wynika z jego modutowej budowy oraz gtadkich powierzchni.
Wyposazone zostato ponadto w cztery nézki, ktére stabilizuja je i zapobiegajg przesuwaniu. Przewdd zasilajgcy zostat
wzmocniony, by zwiekszy¢ jego trwatos¢. Dodatkowo bemar posiada bezpiecznik chronigcy przed przegrzaniem i w
konsekwencji uszkodzeniem.
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