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Bemar - 6 pojemnikéw GN
1/3

Cena brutto 1 799,00 zt
pa— ——— '_]_F Cena netto 1 462,60 zi
. = Dostepnos¢ Dostepny
""“'-?'-_ — ————— ] :i Czas wysyftki 48 godzin
b - —— Numer katalogowy BM-02
— Kod producenta RCBM-11

Opis produktu

Bemar - 6 pojemnikdéw GN 1/3
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Materiat: Stal nierdzewna

Rodzaj pojemnika: GN 1/3

Zbiorniki: Tak

Pokrywa: Tak

Wysokos¢ pojemnika [cm] 10

Kolor: Srebrny

Kranik spustowy: Tak

Wymiary pojemnika GN [cm]: 30 x 15 x 10
Szklana ostona: Tak

Pojemnos¢ wlewcza [I]: 6 x 3.5
Wymiary szklanej ostony [cm]: 122 x 15
Przewdd zasilajacy [m]: 1,1

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 2100

Liczba pojemnikéw [szt.]: 6

Zakres temperatur [°C]: 30-110
Pojemnos¢ catkowita [1]: 21
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Wymiary (DxSxW): 122.5 x 41 x 33 cm

Waga: 22.6 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 129.5 x 48 x 27.5 cm
Waga wysyiki: 24.8 kg

Zakres dostawy:

e Bemar RCBM-11

¢ 6 pojemnikéw GN

e 6 pokrywek

e Ostona

e Akcesoria montazowe

CO WYROZNIA NASZ BEMAR?

¢ Wszechstronnos¢ - sprzet o mocy 2100 W do uzytku w restauracjach, hotelach, stotéwkach, bufetach, barach z
przekaskami lub kawiarniach

¢ Przestronnosc¢ - 6 pojemnikéw gastronomicznych (GN 1/3) z pokrywka i catkowita pojemnoscig 21 | dla zréznicowanego
asortymentu

¢ Uniwersalnos$¢ - szeroki zakres temperatury 30-110°C

¢ Wygoda - kranik spustowy do tatwego odprowadzania wody

¢ Higiena - ostona wykonana z bezpiecznego szkta chroni przed zabrudzeniem zywnosci

Réznorodna oferta potraw w bemarze z 6 pojemnikami GN

W bemarze z asortymentu gastronomicznego Royal Catering mozesz doskonale zaprezentowad potrawy, ktére przez dtugi
czas pozostajg ciepte. W 6 pojemnikach GN przechowasz wszystkie sktadniki lub kilka potraw, takie jak mieso, ryby, warzywa,
ryz, ziemniaki i sos w zadanej temperaturze - bez ryzyka przypalenia.

Podgrzewacz do potraw optymalnie odpowiada na surowe wymogi gastronomii. Nadaje sie do uzytku w restauracjach,
hotelach, stotéwkach, bufetach, barach z przekaskami, kawiarniach lub domach spokojnej starosci i klinikach.

Precyzyjne utrzymywanie ciepta dzieki bain marie w restauracjach, barach przekaskowych lub jadtodajniach

Wydajny element grzewczy o duzej mocy 2100 W szybko podgrzewa kapiel wodna do zgdanej temperatury. Pokrettem
aktywujesz automatyczny termostat, ktéry umozliwia precyzyjna regulacje temperatury w zakresie 30-110°C. Bemar
wyposazono w kurek spustowy utatwiajgcy uzytkowanie.

6 wyjmowanych pojemnikéw (GN 1/3) z pokrywkami oferuje taczng objetos¢ 21 |. Dzieki catkowicie wyjmowanym pojemnikom,
mozesz napetnic je zywnoscig bezposrednio w strefie gotowania. Nastepnie wystarczy umiesci¢ je w bemarze
gastronomicznym. To nie tylko oszczednos¢ czasu, ale takze mozliwos¢ wygodnego i profesjonalnego uzupetniania
poszczegdlnych potraw w dowolnym momencie.Pokrywki sprawiaja, ze pojemniki pozostaja ciepte i chronione od géry.

Bemar wodny posiada szklang ostone z bezpiecznego szkta. Zamontujesz ja lub zdejmiesz w kilku prostych krokach. Ostona
chroni zywnos¢ i naczynia przed zabrudzeniami. Jednocze$nie oferowane dania s dobrze widoczne dla klientéw.

Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej bemar charakteryzuje sie trwatoscia i odpornoscia na korozje. Materiat jest
neutralny dla zdrowia oraz tatwy w czyszczeniu dzieki wyjatkowo gtadkiej powierzchni, a zatem szczegélnie higieniczny. Stal
nierdzewna ma réwniez doskonata odpornos$é¢ na zmeczenie i uderzenia.
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