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Bemar - 6 X GN - kranik

Cena brutto 3 950,00 zt
'I Cena netto 3 211,38 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
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. Kod producenta RCBM-6WA

Opis produktu
Bemar - 6 x GN - kranik
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Materiat: Stal nierdzewna
Rodzaj pojemnika: GN 1/1, GN 1/2, GN 1/3
Pokrywa: Tak

Perforowana tacka z kolcami: Tak
Kolor: Srebrny

Brytfanna perforowana: Nie
Kranik spustowy: Tak

Szklana ostona: Tak

Pojemnos¢ wlewcza [11: 47

Lampa halogenowa: Tak

Przewéd zasilajacy [m]: 1,4
Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 2900

Liczba pojemnikéw [szt.]: 6
Oddzielny termostat: Nie

Zakres temperatur [°C]: 0-85
Pojemnos¢ catkowita [1]: 54,4
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Wymiary (DxSxW): 76 x 116 x 38 cm

Waga: 32.28 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 115 x 76 x 40.5 cm
Waga wysyiki: 36.7 kg

Zakres dostawy:

e Bemar RCBM-6WA

e Pojemnik GN 1/1 z pokrywka i perforowana tacka z kolcami
e Pojemniki GN 1/2 z pokrywkami - 2 szt.

¢ Pojemniki GN 1/3 z pokrywkami - 3 szt.

e Akcesoria montazowe

CO WYROZNIA NASZ BEMAR - PODGRZEWACZ DO ZYWNOSCI?

Optymalna wydajnos¢ - grzatka 2000 W i lampa halogenowa 900 W

Wygodne porcjowanie miesa - perforowana tacka z kolcami

Podgrzewanie na sucho - wilgo¢ nie dociera do potraw, pozwalajac zachowad niezmieniony smak i aromat

Brak ryzyka przypalen - grzatka podgrzewa wode pomiedzy zbiornikiem, a pojemnikami GN przejmujacymi ciepto
GRATIS - 6 pojemnikéw GN o gtebokosci 150 mm i fagcznej pojemnosci 54,4 |

Bemar Royal Catering RCBM-6WA

Profesjonalny bemar marki Royal Catering to niezawodny produkt, ktérego nie powinno zabrakng¢ na wyposazeniu zadnego
hotelu, restauracji, baru szybkiej obstugi, kantyny czy bufetu. Sprzet umozliwiajgcy podgrzewanie i utrzymywanie optymalnej
temperatury dan i przekasek dysponuje wydajnym elementem grzewczym oraz lampa halogenowa z trzema zaréwkami. 6
pojemnikéw GN pozwala serwowac spore ilosci potraw i przekasek, np. ziemniakdéw, mies, wedlin, soséw, zup, gulaszy, ryzu.

Podgrzewacz do potraw Royal Catering RCBM-6WA - charakterystyka

Moc catkowita bemaru RCBM-6WA wynosi 2900 W. Element grzewczy 2000 W podgrzewa potrawy od spodu, za$
réwnomierne podgrzewanie od géry nastepuje dzieki cieptu dostarczanemu przez lampe halogenowg 900 W (3 zaréwki 300
W).

Gratis pojemniki GN o tgcznej pojemnosci 54,4 | i gtebokosci 150 mm kazdy. Urzadzenie Royal Catering dysponuje
szescioma pojemnikami, w tym GN 1/1 - 1 szt., GN 1/2 - 2 szt., GN 1/3 - 3 szt. Elementy te dostepne sa wraz z pokrywkami
oraz perforowana tacg z kolcami stuzaca do wygodnego porcjowania miesa. Naczynia mozna wycigga¢, modyfikowac ich
utozenie, a takze zamienia¢ na inne standardowe rodzaje, np. 3 x GN 1/1, 2 x GN 1/1i2 x GN 1/2, 3 x GN 1/3i 2 x GN 1/1.

Bezstopniowa regulacja ciepta w zakresie 0-85°C sprawia, ze dania podane zostang w odpowiedniej dla nich temperaturze.
Model RCBM-6WA wyposazono we wskaznik informujgcy o trwajacym podgrzewaniu lub osiggnieciu optymalnej temperatury.

Brak ryzyka przypalen wynika z faktu, ze bemar od Royal Catering dziata wedtug nastepujacej zasady: element grzewczy
ogrzewa wode znajdujaca sie pomiedzy zbiornikiem a pojemnikami GN przejmujgcymi ciepto (tzw. kgpiel wodna). Wylewanie
cieczy nastepuje przy uzyciu specjalnego kranika odptywowego.

Solidna konstrukcja i wygodne czyszczenie podgrzewacza do potraw RCBM-6WA to zastuga stali nierdzewnej, z ktérej
zostat wykonany. Materiat ten charakteryzuje sie odpornoscia na uszkodzenia mechaniczne (zarysowania, otarcia, wgniecenia)
i trwate zabrudzenia. Stabilno$¢ zapewniajg regulowane nézki z antyposlizgowg guma.

Profesjonalny bemar RCBM-6WA Royal Catering to wydajne, solidne i bardzo tatwe w obstudze urzadzenie gastronomiczne.
Dysponuje elementem grzewczym, a takze lampa halogenowa stuzacymi do podgrzewania i utrzymywania temperatury zup,
soséw, ryzu, mies, ziemniakéw, wedlin, gulaszéw itp. Produkt wyposazony w 6 pojemnikéw GN Swietnie spisuje

m.in. w hotelach, barach szybkiej obstugi, restauracjach, kantynach, bufetach, a takze podczas kolonii, obozéw lub eventéw.

wygenerowano w programie shopGold



wygenerowano w programie shopGold



wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

