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Link do produktu: https://cncworld.pl/bemar-640-w-6-x-gn-gn-16-p-509.html

Bemar - 640 W - 6 x GN GN
1/6
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Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy BM-03

s
. Kod producenta RCBM_GN1/6_1

Opis produktu

Bemar - 640 W -6 x GN GN 1/6
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Materiat: Stal nierdzewna
Rodzaj pojemnika: GN 1/6
Pokrywka: Tak

Zbiorniki: Tak

Wysokos$¢ pojemnika [cm]: 15
Perforowana tacka z kolcami: Nie
Brytfanna perforowana: Nie
Kranik spustowy: Nie

Szklana ostona: Nie
Pojemnos¢ wlewcza [1]: 18
Lampa halogenowa: Nie
Przewéd zasilajacy [m]: 1.2
Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 640

Liczba pojemnikéw [szt.]: 6
Oddzielny termostat: Nie
Zakres temperatur [°C]: 30-80
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Pojemnos¢ catkowita [1]: 18

Wymiary (DxSxW): 55 x 33.5 x 25 cm

Waga: 8.6 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 62 x 42.5 x 30 cm
Waga wysytki: 9.6 kg

Zakres dostawy:

e Bemar RCBM_GN1/6_1
e 6 x GN GN 1/6 + pokrywki
¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ BEMAR?

¢ Wydajnos¢ - moc 640 W

¢ Pojemnos¢ - 6 x GN 1/6 o tgcznej pojemnosci 18 | wraz z pokrywkami

* Bezpieczenstwo - delikatne podgrzanie jedzenia w kapieli wodnej zapobiega przypaleniu
¢ Higiena - tatwy w utrzymaniu czystosci dzieki gtadkim powierzchniom ze stali nierdzewnej
¢ Trwato$¢ - wysokiej jakosci wykonanie i solidne materiaty

Bemar z pojemnikami 6 x GN GN 1/6 i pokrywkami

Bemar marki Royal Catering umozliwia przechowywanie szerokiej gamy dan w idealnej temperaturze przez dtugi czas. W 6
pojemnikach z pokrywkami (GN GN 1/6) mozesz jednoczesnie utrzymywac ciepto miesa, ryb, warzyw, ryzu, ziemniakéw, zup
czy soséw. Podgrzewacz zywnosci optymalnie zaspokaja potrzeby cateringowe.

Nadaje sie do stosowania w restauracjach, hotelach, stotéwkach, bufetach, barach z przekgskami, kawiarniach, domach
spokojnej starosci lub klinikach.

Wydajny podgrzewacz do potraw marki Royal Catering

Podgrzewacz gastronomiczny imponuje przede wszystkim duzg pojemnoscia 18 |I. Zmiescisz w nim sporo jedzenia, aby je
podgrzac lub utrzymac w cieple. Oznacza to ogromng oszczednos¢ czasu. Jest szczegdlnie korzystne podczas przygotowan do
duzych imprez lub w godzinach szczytu. Wydajny element grzewczy o mocy 640 W szybko podgrzewa wode do zadanej
temperatury.

Uzyj pokretta, aby aktywowad automatyczny termostat i precyzyjnie ustawi¢ temperature w zakresie 30-80°C. Dzieki kapieli
wodnej jedzenie sie nie przypala.

Bemar grzewczy ma przemyslang konstrukcje i solidng obudowe. Otrzymujesz niezawodny i niewymagajacy konserwacji
produkt. Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej podgrzewacz odznacza sie odpornoscig na korozje. Materiat jest
nieszkodliwy dla zdrowia, tatwy w czyszczeniu dzieki wyjatkowo gtadkiej powierzchni oraz higieniczny.

Stal nierdzewna ma réwniez doskonata odpornos¢ na uszkodzenia mechaniczne. Gumowe nézki zapewniajg z kolei stabilnos¢ i
zapobiegajg zarysowaniom podtoza.
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