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Link do produktu: https://cncworld.pl/frytownica-13-1-3000-w-kurek-zimna-strefa-p-389.html

Frytownica - 13 | - 3000 W
- kurek - zimna strefa

Cena brutto 1 249,00 zt
Cena netto 1 015,45 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy FT-20
. Kod producenta RCPSF 13ETH
H\\x
5

Opis produktu

Frytownica - 13 1 - 3000 W - kurek - zimna strefa
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Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Moc [W]: 3000

Kosz do smazenia [mm]: 250 x 250 x 120
Materiat: Stal nierdzewna

Przewdd zasilajacy [m]: 1,7

Wymiary zbiornika [cm]: 33 x 30 x 20
Pojemnos¢ catkowita [11: 13

Zakres temperatur [°C]: 60-200

Minutnik: Nie

Kranik spustowy: Tak

Z szafka: Nie

Ochrona termiczna: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 36 x 54 x 36
Waga [kgl: 9

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 58 x 40 x 40.5
Waga wysyiki [kgl: 10
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Zakres dostawy:

¢ Frytownica

e Koszyk z raczka
e Pokrywa

¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZA FRYTOWNICE?

¢ Wydajnos$¢ - pojemnosc 13 | i moc 3000 W idealne do smazenia duzych ilosci jedzenia

Wszechstronnos¢ - zakres temperatury 60-200°C jest idealny do réznych dan typu ryby, frytki

¢ Praktycznos$¢ - zimna strefa chroni resztki przed przypalaniem, wydtuzajac zywotnosc¢ oleju i nie pogarszajgc smaku
dan

* Trwatos¢ - dzieki zastosowaniu stali nierdzewnej oraz solidnej konstrukgji

Higiena - kurek spustowy umozliwia wygodne i czeste wymiany oleju

Frytownica - 13 | - 3000 W - kurek - zimna strefa

Frytownica marki Royal Catering jest praktycznym sprzetem do kuchni w branzy HoReCa, ktéry umozliwia przyrzadzenie
szerokiej gamy potraw. Dzieki modelowi RCPSF 13ETH usmazysz w gtebokim ttuszczu frytki, kurczaka, paluszki z mozzarelli,
cebulowe krazki, rybe, a nawet paczki. Optymalna pojemnos¢ urzadzenia wynosi 13 .

Frytownica gastronomiczna RCPSF 13ETH - charakterystyka

Efektywnos$¢ wynika z duzej mocy 3000 W, ktéra sprawia, ze przygotowanie dan i dodatkéw przebiega bardzo szybko. Dzieki
termostatowi (60-200°C) mozna ustawi¢ temperature idealng dla kazdego z produktéw.

Ergonomiczna konstrukcja wptywa na wygode uzytkowania. Zimna strefa zapobiega przypalaniu sie resztek, co wydtuza
zywotnosc oleju i nie psuje smaku dan. Kurek spustowy umozliwia z kolei tatwe zlanie frytury w celu przefiltrowania lub
wymiany. Frytownica zostata wykonana z solidnej i trwatej stali nierdzewnej.

Szukasz wydajnego sprzetu do restauracji, baru lub food trucka? Frytownica marki Royal Catering pomoze Ci przygotowac
wiele smazonych dan i dodatkéw. Zaméw model RCPSF 13ETH z dostawa pod drzwi!
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