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Link do produktu: https://cncworld.pl/frytownica-13-litrow-termostat-ego-p-386.html

: Frytownica - 13 litréw -

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy

Kod producenta

e
A
'1

Opis produktu

termostat E.G.O.

1 029,00 zt
836,59 zt
Dostepny
48 godzin
FT-17

RCEF 13E-EGO

Frytownica - 13 litréw - termostat E.G.O.

wygenerowano w programie shopGold


https://cncworld.pl/frytownica-13-litrow-termostat-ego-p-386.html

Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Moc [W]: 3250

Kosz do smazenia [mm]: 240 x 190 x 140
Materiat: Stal nierdzewna

Pojemnos¢ wlewcza [1]: 8

Przewdd zasilajgcy [m]: 1,7

Pojemnos¢ catkowita [I]: 13

Zakres temperatur [°C]: 50 - 190
Minutnik: Nie

Kranik spustowy: Tak

Z szafka: Nie

Ochrona termiczna: Tak

Pojemnos¢ kosza [kgl: 3

Wymiary (DxSxW) [cm]: 47 x 31 x 38
Waga [kgl: 7.8

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 54 x 34 x 46
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Waga wysyiki [kg]: 8.7

Zakres dostawy:

e Frytownica

e Kosz z uchwytem
e Pokrywa

¢ Dolna kratka

¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZA FRYTOWNICE?

¢ Uniwersalnos$¢ - rézne rodzaje potraw, wiele miejsc zastosowania
¢ Wydajnos$¢ - pojemnos¢ 13 |, moc 3250 W

¢ Funkcjonalnos¢ - kranik spustowy do wylewania ttuszczu

* Bezpieczenstwo - bezpiecznik termiczny, uchwyty chronigce przed oparzeniem
¢ Estetyka - tatwos¢ utrzymania w czystosci, stal nierdzewna

POJEMNOSC
Znaczna wydajnos$¢ osiggnieta zostata dzieki 13-litrowemu zbiornikowi o pojemnosci wlewczej oleju 8 |, co pozwala szybko

smazy¢ duze porcje. Przyczynia sie do tego takze moc 3250 W. Funkcjonalna zimna strefa chroni potrawe przed przypalaniem
oraz zapewnia wyjatkowy smak. Kosz ma wymiary 24 x 19 x 14 cm.

OCHRONA

Bezpieczenstwo uzytkowania frytownicy to rezultat wyposazenia jej w specjalny przycisk, ktéry wytgcza urzadzenie za kazdym
razem, gdy element grzewczy odchylony jest do tytu. Podobng funkcje spetnia bezpiecznik termiczny, przerywajac prace
sprzetu w przypadku jego przegrzania lub zbytniego nagrzania oleju. Wygodny uchwyt kosza chroni przed oparzeniem dtoni.

STAL NIERDZEWNA

Duza wytrzymatos¢ frytownicy zapewnia wykonanie z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, ktéra chroni przed rdzewieniem oraz
gwarantuje ISnigcy wyglad nawet po wielu dekadach uzytkowania. Materiat ten cechuje sie wysoka odpornoscig na
uszkodzenia mechaniczne, a jego biologiczna obojetnos¢ sprawia, ze jest catkowicie bezpieczny dla zdrowia.

TERMOSTAT

Szeroki zakres temperatury w przedziale od 50 do 190°C gwarantuje swobodne regulowanie mocy grzewczej i dostosowanie
jej do konkretnego rodzaju zywnosci, co odbywa sie za sprawa wygodnego pokretta. Dzieki temu nie tylko ogrzejesz produkty,
ale takze usmazysz nawet gteboko zamrozone jedzenie! Temperature utrzymuje automatyczny termostat, ktéry cechuje sie
dodatkowo duza energooszczednoscia. Dobrze widoczne kontrolki na panelu sterowniczym informuja o nagrzewaniu oraz
osiggnieciu wybranej temperatury.

STABILNOSC

Stabilnos¢ produktu od Royal Catering jest zastugg czterech gumowych ndézek, ktére nie tylko zapobiegaja jego przesuwaniu
sie, ale i chronig powierzchnie, na ktérej stoi, przed zarysowaniem. Hak umozliwia zawieszenie kosza w celu odsaczenia
zywnosci z ttuszczu oraz jej ostudzenia.

LATWE CZYSZCZENIE

tatwos¢ czyszczenia osiggnieta zostata dzieki kranikowi spustowemu stuzacemu do wylewania zuzytego ttuszczu. Dotaczona
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pokrywa chroni zywnos$¢ przed zanieczyszczeniami, a umieszczona powyzej elementu grzewczego kratka wytapuje spadajace
resztki.
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