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Frytownica - 17 litrów - do
ryb

Cena brutto 919,00 zł

Cena netto 747,15 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy FT-16

Kod producenta RCEF 15E

Opis produktu

Frytownica - 17 litrów - do ryb
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Napięcie [V]: 230
Wersja: Pojedyncza
Moc [W]: 3000
Kosz do smażenia [mm]: 290 x 210 x 150
Materiał: Stal nierdzewna
Pojemność wlewcza [l]: 11
Przewód zasilający [m]: 1,3
Pojemność całkowita [l]: 17
Zakres temperatur [°C]: 60 - 200
Minutnik: Nie
Kranik spustowy: Tak
Z szafką: Nie
Ochrona termiczna: Tak
Pojemność kosza [kg]: 3
Czas smażenia porcji 750 g [min]: 5
Czas smażenia porcji 1000 g [min]: 7
Czas smażenia porcji 1280 g [min]: 10
Wymiary (DxSxW) [cm]: 68.9 x 28.3 x 37.5
Waga [kg]: 7.2
Wymiary wysyłki (DxSxW) [cm]: 59 x 35 x 40
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Waga wysyłki [kg]: 8.8

Zakres dostawy:

Frytownica
Kranik spustowy
Kosz z rączką
Pokrywka
Instrukcja obsługi

  
CO WYRÓŻNIA NASZĄ FRYTOWNICĘ?
 

Duża pojemność 17l i wydłużony kosz idealny do ryb
Efektywny element grzewczy o mocy 3000W
Wyższa wydajność frytownicy dzięki zimnej strefie
Stal nierdzewna – ochrona przed korozją
Automatyczny termostat – utrzymywanie temperatury do maks. 200°C i oszczędność energii

Frytownica - 17 litrów

Frytownica marki Royal Catering to urządzenie wszechstronne, które sprosta wymaganiom nawet wielkich restauracji.
Zapewnia wygodną obsługę bez względu na to, jakie przygotowuje się w niej danie. Elektryczny model RCEF 15E idealnie
nadaje się do przyrządzania w głębokim tłuszczu np. ryb, frytek, kurczaka, pączków, ciastek oraz różnych innych dań i
przekąsek.
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