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Link do produktu: https://cncworld.pl/frytownica-2-x-10-litrow-eco-p-384.html

Frytownica - 2 x 10 litréw -
ECO

Cena brutto 1 279,00 zt
Cena netto 1 039,84 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy FT-15

- Kod producenta RCEF-10DY-ECO

Opis produktu

Frytownica - 2 x 10 litréw - ECO
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Napiecie [V]: 230

Wersja: Podwéjna

Materiat: Stal nierdzewna

Moc [W]: 2 x 3200

Kosz do smazenia [mm]: 210 x 185 x 110
Pojemnos¢ wlewcza [I]: 2 x 5.5

Przewdd zasilajgcy [m]: 1,25

Wymiary zbiornika [cm]: 30 x 24 x 15
Pojemnos¢ catkowita [1]; 2 x 10

Zakres temperatur [°C]: 60-200

Minutnik: Nie

Kranik spustowy: Nie

Z szafka: Nie

Ochrona termiczna: Tak

Pojemnos¢ kosza [kg]: 4

Wymiary (DxSxW) [cm]: 43.5 x 56.5 x 28
Waga [kg]: 8.55

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 62 x 51 x 34
Waga wysytki [kg]: 10.3
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Zakres dostawy:

e Frytownice RCEF-10DY-ECO
e Kosze z uchwytami - 2 szt.
e Pokrywki - 2 szt.

¢ Panele sterowania z termostatami - 2 szt.

CO WYROZNIA NASZA FRYTOWNICE?

¢ Wielka pojemnos$¢ 2 x 10 | - duze iloSci jedzenia mogg by¢ smazone na raz
Dwa wydajne, niezalezne elementy grzewcze o mocy 3200 W kazdy
tatwa obstuga i czyszczenie

Stal nierdzewna - chroni przed korozjg

Termostat automatyczny - utrzymuje temperature i oszczedza energie

Frytownica 2 x 10 litréw Royal Catering

Frytownica RCEF-10DY-ECO marki Royal Catering to urzadzenie, dzieki ktéremu mozna przygotowaé wiele rodzajow
przekasek, takich jak chrupigce frytki, warzywa czy sajgonki. Prezentowany produkt bardzo dobrze sprawdzi sie w barach
szybkiej obstugi oraz matych punktach gastronomicznych. Aczkolwiek swoje zastosowanie odnajdzie réwniez w duzych
restauracjach. Cechuje go znaczna niezawodnos¢ i solidnos¢ wykonania.

Frytownica RCEF-10DY-ECO - opis

Wykorzystana do produkcji urzadzenia stal nierdzewna wysokiej jakosci sprawia, ze wykazuje ono odpornos¢ na uszkodzenia
mechaniczne. Dodatkowo, dzieki gtadkiej powierzchni, tatwo sie czysci. Dwie wydajne grzatki, o mocy 3200 W kazda,
umozliwiajg réwnoczesne, niezalezne smazenie potraw w dwédch komorach w réznych temperaturach. .

Za sprawg podwdjnego pojemnika (2 x 10 litréw) maszyna zapewnia przygotowanie znacznej ilosci produktu. Rogi
pojemnika zostaty specjalnie zaokraglone, aby ttuszcz nie pozostawat w zakamarkach. W prezentowanym produkcie
wykorzystano zintegrowana automatyke umozliwiajgca proste ustawienie dowolnej temperatury. Specjalne diody informujg
0 osiggnieciu wybranej temperatury i pozwalaja okresli¢ gotowos¢ oleju do frytowania.

Dwa solidne kosze do smazenia, o wymiarach 21 x 18,5 x 11 cm kazdy, zapewniajg szybkie przygotowanie duzej ilosci
jedzenia. Ich struktura o drobnych oczkach powoduje, ze mate frytki nie wpadna na dno urzadzenia. Kosze da sie umiescic¢
na specjalnych elementach obudowy w taki sposéb, ze gotowy produkt niemal catkowicie ocieknie z ttuszczu.

Frytownice z serii ECO przekonujg stosunkiem ceny do wydajnosci. Sg bardzo oszczedne pod wzgledem pobieranej
energii i kosztow uzytkowania. Urzadzenia gastronomiczne marki Royal Catering cechuja sie mozliwoscia wieloletniej
eksploatacji.
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