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Frytownica - 8 litrow - 3200

W

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

Frytownica - 8 litréw - 3200 W

729,00 zt
592,68 zt
Dostepny
48 godzin
FT-10

RCEF O8EB
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Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Materiat: Stal nierdzewna

Moc [W]: 3200

Kosz do smazenia [mm]: 210 x 170 x 120
Pojemnos¢ wlewcza [1]: 4

Przewdd zasilajacy [m]: 1,3

Wymiary zbiornika [cm]: 19 x 28 x 17.5
Pojemnos¢ catkowita [1]: 8

Zakres temperatur [°C]: 50 - 200
Minutnik: Nie

Kranik spustowy: Nie

Z szafka: Nie

Ochrona termiczna: Tak

Pojemnos¢ kosza [kgl: 1

Wymiary (DxSxW) [cm]: 41 x 22.5 x 30
Waga [kgl: 5
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Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 51 x 31 x 39
Waga wysytki [kg]: 7.28

Zakres dostawy:

¢ Frytownice

e Kosz z raczka

e Pokrywke

¢ Instrukcje obstugi

CO WYROZNIA NASZA FRYTOWNICE?

¢ Pojemnos¢ 8 | - jednorazowe smazenie znacznej ilosci jedzenia

¢ Mozliwos$¢ dobrania odpowiedniej dla potrawy temperatury - zakres od 50 do 200°C
e Aromat i smak - zmniejszone ryzyko przypalenia dzieki zimnej strefie

¢ Solidnos¢ oraz ochrona przed korozjg - stal nierdzewna

¢ Higiena i wygoda - bezpieczne mycie w zmywarce kosza oraz pokrywki

POJEMNOSC

Profesjonalny design i duza pojemnos¢ sprawiaja, ze frytownica gastronomiczna swietnie nadaje sie do restauracji, lokali fast
food, baréw z przekgskami, food truckéw, sklepéw, supermarketéw oraz innych tego rodzaju miejsc. Dzieki niej usmazysz
mieso, ryby, warzywa, a takze dodatki - frytki, grzyby, cebulowe krazki, paluszki serowe, orzeszki ziemne. Reszta zalezy od
Twojej pomystowosci!

WYDAJNOSC

Wysoka moc elementu grzewczego 3200 W sprawia, ze frytownica osigga duzg wydajnos¢ smazenia w niezwykle krétkim
czasie (niezaleznie od wielkosci porcji).

OCHRONA

Bezpieczenstwo podczas eksploatacji sprzetu Royal Catering zapewniono przez wbudowanie specjalnego przycisku. Jego
uzycie powoduje, ze element grzewczy odchyla sie, a frytkownica natychmiastowo przestaje dziata¢. Urzadzenie wyposazono
réwniez w bezpiecznik. Jesli nastgpi przegrzanie, model RCEF 08EB automatycznie sie wytaczy.

tATWE CZYSZCZENIE

Kosz wyposazono w nienagrzewajacq sie ragczke, chronigcg przed poparzeniem. Mate oczka nie przepuszczaja resztek podczas
usuwania oleju. Kosz mozna zawiesi¢ na frytownicy dzieki hakowi, co pozwala ociekng¢ gotowe] potrawie z ttuszczu i lekko

przestygngc. Pokrywa zabezpiecza zawartos¢ przed zabrudzeniami. Zaréwno kosz, jak i pokrywe bezpiecznie wyjmiesz, a
nastepnie umyjesz w zmywarce.

INTUICYJNOSC

Zakres regulacji temperatury 50-200°C pozwala usmazy¢ zaréwno Swieze, jak i gteboko mrozone produkty. Wybrang wartos¢
tatwo ustawisz, uzywajgc wygodnego pokretta. Automatyczny termostat utrzymuje temperature i oszczedza energie. Dobrze
widoczne kontrolki na panelu sterowniczym informujg o nagrzewaniu oraz osiggnieciu wybranej temperatury.

SWIEZOSC

Komora o pojemnosci 8 | miesci 4 | oleju, co wystarcza, aby osiagna¢ najlepsze rezultaty w przyrzadzaniu jedzenia. Zimna
strefa, umieszczona na dnie zbiornika, chroni produkty przed przypaleniem, co przektada sie na ich lepszy smak i aromat.

STAL NIERDZEWNA

Stal nierdzewna, z ktérej zostata wykonana frytownica elektryczna Royal Catering, to materiat odporny na korozje, wytrzymaty
mechanicznie, gtadki, zachowujacy potysk nawet po dekadach uzytkowania. Neutralne biologicznie tworzywo bardzo dobrze
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nadaje sie do kontaktu z zywnoscia; nie wptywa na zdrowie.'

STABILNOSC

Stabilnos¢ urzadzenia zapewniajag gumowe nézki. Sprawiaja, ze ustawisz maszyne w zgdanej pozycji. Uniemozliwiajg tez
Slizganie sie po powierzchni oraz nie powoduja jej porysowania.
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