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Opis produktu

Frytownica elektryczna -
101 - 3000 W

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

899,00 zt
730,89 zt
Dostepny
48 godzin
FT-18

RCEF 10EH-1

Frytownica elektryczna - 10 1 - 3000 W
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Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Moc [W]: 3000

Kosz do smazenia [mm]: 200 x 220 x 103
Materiat: Stal nierdzewna

Pojemnos¢ wlewcza [1]: 9

Przewdd zasilajacy [m]: 1,3

Pojemnos¢ catkowita [1]: 10

Zakres temperatur [°C]: 60 - 200
Minutnik: Nie

Kranik spustowy: Tak

Z szafka: Nie

Ochrona termiczna: Tak

Pojemnos¢ kosza [kgl: 3

Wymiary (DxSxW) [cm]: 50 x 28.5 x 36
Waga [kg]: 8.56
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Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 55 x 35 x 43
Waga wysytki [kg]: 10

Zakres dostawy:

¢ Frytownice

e Kosz z uchwytem - 1 szt.
e Pokrywke - 1 szt.

¢ Instrukcje obstugi

CO WYROZNIA NASZA FRYTOWNICE?

Duza pojemnos¢ - komora 10 | pozwala przygotowad wiele porcji jednoczesnie

Wydajnos¢ - element grzewczy 3000 W zapewniajacy szybki wzrost temperatury

Energooszczednosé - gdy temperatura osiggnie optymalnag wartosé, termostat przerywa pobér pradu
Bezpieczenstwo - wyprofilowana pokrywka oraz przycisk bezpieczehstwa ograniczaja ryzyko nieprzewidzianych
zdarzen, a nienagrzewajgcy sie uchwyt kosza zapobiega poparzeniu

¢ Solidna konstrukcja - stal nierdzewna gwarantuje odpornos¢ na trwate zabrudzenia i uszkodzenia mechaniczne

WYDAJNOSC

Wysoka wydajnos¢ frytownicy marki Royal Catering to zastuga elementu grzewczego 3000 W. Bardzo szybko doprowadza on
olej do wrzenia, wiec porcje frytek przygotujesz w niezwykle krétkim czasie.

LtATWA OBStUGA

Petna kontrole nad przebiegiem pracy frytownicy Royal Catering umozliwia wskaznik ciepta informujacy o trwaniu procesu
podgrzewania, a takze o osiggnieciu optymalnej temperatury oleju. Dzieki tej lampce bedzie wiadomo, kiedy rozpoczg¢
frytowanie tak, by Twoje przekaski charakteryzowaty sie idealnym smakiem.

BEZPIECZENSTWO

Bezpieczenstwo podczas eksploatacji sprzetu Royal Catering jest kwestig zagwarantowana przez odpowiednio wyprofilowana
pokrywe. Dzieki niej wrzacy olej nie rozpryskuje sie poza zbiornik. W przypadku sytuacji awaryjnej mozna skorzystac tez z
wbudowanego przycisku bezpieczenstwa. Jego wcisniecie sprawia, ze element grzewczy odchyla sie, a frytkownica
natychmiastowo przestaje dziata¢. Kosz wyposazono w nienagrzewajaca sie raczke, chronigcg przed poparzeniem.

STABILNOSC

Stabilnos$¢ urzadzenia zapewniajg gumowe nézki pozwalajace ustawi¢ urzagdzenie w rdwnomiernej pozycji. Uniemozliwiajg tez
slizganie sie po powierzchni oraz nie powoduja jej porysowania.

TERMOSTAT

Energooszczednos$¢ to cecha frytkownicy RCEF 10EH-1, ktérg zapewnia nowoczesny, automatyczny termostat. Element ten
odpowiada za precyzyjne utrzymanie temperatury na okreslonym poziomie (maks. 200°C), wytgczajac pobér pragdu w
przypadku jej przekroczenia.

WYJMOWANY POJEMNIK
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Komfortowe czyszczenie modelu RCEF 10EH-1 to zastuga jego budowy. Kosz oraz element grzewczy, da sie swobodnie wyja¢,
co znaczaco utatwia konserwacje maszyny. Kranik odptywowy pozwala szybko pozby¢ sie zuzytego oleju, zas zimna strefa
zapobiega przypaleniu sie produktéw, ktére wypadna poza kosz.

STAL NIERDZEWNA

Solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej, z ktérej stworzono frytkownice RCEF 10EH-1, zapewnia jej nie tylko odpornos¢ na
korozje, ale tez na uszkodzenia mechaniczne i trwate zabrudzenia. Materiat ten jest ponadto bezpieczny dla zdrowia, gdyz nie
wchodzi w reakcje z zywnoscia.
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