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Gofrownica - 1550 W -
Corn Dog x6 - Gofry na
patyku

Cena brutto 1 379,00 zt
Cena netto 1121,14 zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy GF-07

Kod producenta RCWM-1500-S

Opis produktu

Gofrownica - 1550 W - corn dog - gofry na patyku
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Ksztatt: Podtuzny

Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Materiat: Stal nierdzewna, Aluminium
Moc [W]: 1500

Przewdd zasilajacy [m]: 1,30

Grubos¢ gofra [mm]: 40

Wymiary ptyty grzewczej [mm]: 320 x 185
Minutnik - zakres czasu: 0-15 min

Zakres temperatur [°C]: 0-300

Liczba gofréow przy jednym pieczeniu [szt.]: 6
Minutnik: Tak

Obrét 180°: Nie

Sygnat dzwiekowy: Tak

Regulacja temperatury: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 29.5 x 38.3 x 42
Waga [kg]: 9.33

wygenerowano w programie shopGold



Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 43 x 42 x 32
Waga wysytki [kg]:10.5
Zakres dostawy:

¢ Gofrownica
e Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZA GOFROWNICE?

¢ Wydajnos$¢ - element grzewczy o mocy 1550 W

* Praktycznos$¢ - termostat oraz timer

¢ Duza ptyta - 6 gofréw przy jednym pieczeniu

¢ Trwatos¢ - obudowa ze stali nierdzewnej

* Bezpieczehstwo - wentylacja oraz nienagrzewajgca sie raczka

Gofrownica gastronomiczna - 1550 W

Gofrownica jest profesjonalnym urzadzeniem gastronomicznym do pieczenia, podgrzewania oraz przyrumieniania gofréw na
patyku oraz paréwek w kukurydzianym ciescie (tzw. corn dogéw). Model RCWM-1500-S Swietnie sprawdzi sie w barach
szybkiej obstugi, bistrach, restauracjach, stotéwkach oraz hotelach. Ponadto okaze sie nieoceniony w punktach z przekaskami
w supermarketach czy w czasie imprez plenerowych.

Gofrownica do corn dogoéw

Wydajny element grzewczy o mocy 1550 W szybko osigga wybrang temperature (maks. 300°C). Na statym poziomie
utrzymuje jg automatyczny termostat. Wskaznik ciepta informuje, ze urzadzenie sie nagrzewa oraz ze uzyskato optymalna
temperature. Gofrownica posiada takze timer pozwalajacy ustawi¢ czas przygotowywania. Gdy przekaska jest gotowa,
urzgdzenie emituje sygnat dzwiekowy.

Praktyczna ptyta umozliwia przygotowanie 6 gofréw przy jednym pieczeniu. Specjalne ztobienia przeznaczono na patyczki
do corn dogéw. Rynna ociekowa zatrzymuje nadmiar ciasta, zabezpieczajgc powierzchnie robocza przed zabrudzeniem.

Trwate materiaty to kolejna zaleta modelu RCWM-1500-S. Ptyte wykonano z aluminium pokrytego warstwg teflonu, co
zapobiega przywieraniu jedzenia. Obudowa ze stali nierdzewnej cechuje sie odpornosciag na korozje. Wspomniane materiaty
nie wchodzg w reakcje z zywnoscia oraz tatwo je utrzymac w czystosci.

Bezpieczenstwo zapewniajg otwory wentylacyjne chroniagce przed przegrzaniem. Ryzyko poparzenia przy otwieraniu oraz
zamykaniu gofrownicy minimalizuje nienagrzewajaca sie raczka. Gumowe nézki odpowiadaja za stabilnos¢, a ponadto nie
rysuja blatu.

Poszukujesz profesjonalnego urzadzenia do pieczenia, podgrzewania oraz zarumieniania gofréw na patyku? Nasza gofrownica
gastronomiczna to doskonaty wybér do Twojej restauracji, baru, bistro lub punktu gastronomicznego. Model RCWM-1500-S
znajdzie zastosowanie takze w stotéwkach, hotelach oraz firmach cateringowych.
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