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Link do produktu: https://cncworld.pl/grill-kontaktowy-2200w-gladka-plyta-p-354.html

Grill kontaktowy - 2200W -
gtadka ptyta

e Cena brutto 1179,00 zt
. Cena netto 958,54 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy PG-08
Kod producenta RCKG-2200-F

Opis produktu
Grill kontaktowy - 2200W
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Napiecie [V]: 230

Wersja: Pojedyncza

Powierzchnia grzewcza: Gtadka

Materiat: Stal nierdzewna, Zeliwo

Moc [W]: 2200

Przewdd zasilajacy [m]: 1,3

Zakres temperatur [°C]: 30-300

Wymiary ptyty grillowej [cm]: Gérna: 33,8 x 22; dolna: 34,5 x 23
Powierzchnia dolnej ptyty grillowej [cm?]: 793.5
Tacka ociekowa: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 39 x 43.5 x 20

Waga [kgl: 17.84

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 52 x 51 x 31.5
Waga wysytki [kgl: 19.8

Zakres dostawy:

o Grill kontaktowy
e Instrukcje obstugi

wygenerowano w programie shopGold



CO WYROZNIA NASZ GRILL KONTAKTOWY?

e Gtadka, ptaska powierzchnia - idealny soczysty, smaczny burger lub stek za kazdym razem!

Duza powierzchnia do grillowania - 34,5 x 23 cm - przeznaczona do profesjonalnego uzytku w gastronomii
Trwata konstrukcja ze stali nierdzewnej - zapewnia tatwe czyszczenie i niezawodnos¢ na lata

Zdrowe jedzenie - dzieki wyjmowanej tacy na ttuszcz

Ergonomia - wygodny uchwyt z termoizolacja

Grill kontaktowy RCKG-2200-F

Urzadzenie gastronomiczne marki Royal Catering, ktérym jest prezentowany grill kontaktowy, sprawdzi sie w barach szybkiej
obstugi, restauracjach, hotelach, lokalach bistro, a takze w gospodarstwach domowych.

Sprzet nadaje sie do przygotowywania grillowanych mies, ryb, warzyw oraz pieczywa. Przy jego pomocy przyrzadzisz m.in.
przepyszne burgery, tortille, panini, pieczone kietbaski. Model RCKG-2200-F wyposazono w bardzo wydajny element grzewczy
0 mocy 2200 W.

Przys$pieszony wzrost ciepta, a takze jego utrzymanie to zastuga zeliwnej ptyty grillowej z emaliowang powtoka. W efekcie
sporzgdzenie potraw zajmie niewiele czasu.

Grill gastronomiczny Royal Catering 2200 W - charakterystyka

Prezentowany grill kontaktowy to wysokiej jakosSci produkt przeznaczony do zastosowan w branzy gastronomicznej. Model
RCKG-2200-F spisze sie réwniez jako wyposazenie gospodarstw domowych. Doskonata jako$¢ wykonania, Swietne parametry,
a takze tatwos¢ utrzymania w czystosci sa zaletami, ktére sprawiajg, ze urzadzenie oferowane przez oficjalny sklep
producenta marki Royal Catering spetnia rygorystyczne, europejskie normy.

Ergonomia pracy z urzadzeniem RCKG-2200-F zapewniona jest przez nowoczesny termostat. Obstugujac dolna i gérna ptyte
grillowa, zapewni réwnomierne opiekanie produktéw spozywczych z obu stron. Dzieki takiemu rozwigzaniu mozna grillowa¢
kilka zréznicowanych potraw jednoczesnie, bez koniecznosci obracania ich na ruszcie.

Bezpieczenstwo podczas korzystania z modelu RCKG-2200-F zapewnione jest przez ergonomiczny uchwyt z termiczng izolacja
zapobiegajaca poparzeniu w trakcie obstugi, a takze antyposlizgowe nézki wptywajgce na stabilnos¢ wzgledem podtoza.

Trwatos¢ i tatwos¢ czyszczenia to zastuga wysokiej jakosci materiatéw, z ktérych stworzony zostat produkt marki Royal
Catering. Obudowe wykonano ze stali nierdzewnej, zas panele ptyt grillowych z zeliwa pokrytego emaliowana powtoka.
Dodatkowe udogodnienie podczas mycia stanowi wysuwana tacka ociekowa na ttuszcz.

tatwos¢ obstugi grilla kontaktowego Royal Catering wynika z faktu, ze precyzyjna regulacja temperatury w zakresie 30 -
300°C odbywa sie za pomocg pokretta umieszczonego na przodzie obudowy. W jego poblizu znajduja sie diody (POWER i
HEAT) informujace o aktualnym stanie urzgdzenia. Uzytkownik ma wiec stata kontrole nad przebiegiem procesu grillowania.

Kompaktowy design konstrukcji jest kolejng z zalet grilla gastronomicznego RCKG-2200-F. Dzieki wymiarom 39 x 43,5 x 20
cm, urzadzenie mozna ustawi¢ w dogodnym miejscu. Stosunkowo nieduzy ciezar sprzyja swobodnemu transportowi.
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