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Kotleciarka reczna - z
reczng korba

Cena brutto 569,00 zt
Cena netto 462,60 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy NK-08

' Kod producenta RCMT-352M

Opis produktu

Kotleciarka reczna - z reczng korbg - Royal Catering
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Materiat: Stal nierdzewna

Wymiary ptyty [cm]: 24 x 20

Wielko$¢ wlotu [mm]: 140 x 45 mm

Maks. porcja miesa przed przetworzeniem: 125 x 30 mm
Odlegto$¢ od urzadzenia tnacego do podstawki: 23 cm
Wymiary (DxSxW) [cm]: 24 x 32 x 44

Waga [kg]: 4.5

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 48 x 36 x 18

Waga wysyiki [kgl: 5.6

Zakres dostawy:
¢ Kotleciarka reczna RCMT-352M

e 3 klucze imbusowe (2,5/4/5 mm)
e Szczypce ze stali nierdzewnej
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e 2 zaciski C
e Ostrza

CO WYROZNIA NASZA KOTLECIARKE?

¢ Intuicyjnos¢ - tatwa w obstudze za pomoca korby

¢ Pojemnos¢ - duzy podajnik o wymiarach 140 x 45 mm na 125 x 30 mm duzych kawatkéw miesa
¢ Stabilnos¢ - obszerny blat o powierzchni 24 x 20 cm

¢ Higiena - konstrukcja ze stali nierdzewnej jest tatwa do czyszczenia i bezpieczna dla zywnosci

¢ Praktycznos¢ - dotgczone szczypce ze stali nierdzewnej utatwiajg wktadanie miesa

Kotleciarka reczna do miesa w mgnieniu oka nadaje miesu odpowiednia forme

Jesli tylko od czasu do czasu chcesz przygotowac sznycel lub marynowaé mieso, kotleciarka reczna to wtasnie to, czego
potrzebujesz! Jest tatwa w uzyciu i pozwala osiggng¢ swietne rezultaty podczas obrébki miesa za pomoca zaledwie kilku
ruchéw korbga. Mozesz tez po prostu zabrac jg ze sobg na stoisko gastronomiczne. Zajmuje wyjgtkowo mato miejsca i nie
wymaga pradu!

Z reczna maszynka do rozbijania miesa pracujesz bezposrednio i tatwo - i bez pradu!

Wysokiej jakosci kotleciarke reczng wykonang ze stali nierdzewnej mozesz ustawi¢ razem z podstawg na dowolnym
stanowisku pracy w zaledwie kilku prostych krokach. Aby uzyska¢ wiekszg stabilno$¢, przymocuj podstawe za pomocg dwdéch
dostarczonych zaciskéw. Wlot o wymiarach 140 x 45 mm idealnie nadaje sie do kawatkdédw miesa o szerokosci 12,5 cm i
grubosci 3 cm. Uzyj dotgczonych szczypiec ze stali nierdzewnej, aby bezpiecznie wtozy¢ mieso.

Kotleciarke fatwo obstuzysz za pomoca recznej korby, do dziatania nie jest potrzebne Zrédto zasilania. Dzieki odlegtosci 23 cm
od blatu maszynki do rozbijania miesa znajdziesz wystarczajgco duzo miejsca na miske, w ktérej umiescisz ubite kawatki.

Przestrzegaj instrukcji bezpieczefistwa umieszczonych na urzadzeniu, aby bezpiecznie obstugiwac kotleciarke do miesa. Ostre
ostrza ze stali nierdzewnej sg réwnie fatwe do czyszczenia po uzyciu, jak gtadkie powierzchnie urzadzenia.
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