Dane aktualne na dzien: 14-02-2026 19:37

Link do produktu: https://cncworld.pl/krajalnica-do-miesa-550w-stal-nierdzewna-p-411.html

Krajalnica do miesa - 550W
- stal nierdzewna

Cena brutto 6 429,00 zt

Cena netto 5 226,83 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin

Numer katalogowy KL-07

Kod producenta RCFW-110D-PRO

Opis produktu

Krajalnica do miesa - 550 W - stal nierdzewna
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Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 550

Materiat: Stal nierdzewna

Przewéd zasilajacy [m]: 1,5

Predkos$¢ obrotéw [obr./min]: 96

Wymiary (DxSxW) [cm]: 50 x 32 x 48

Waga [kgl: 40

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 55 x 37 x 57
Waga wysyiki [kgl: 41.4

Zakres dostawy:

¢ Krajalnica do miesa RCFW-110D-PRO
¢ Instrukcja obstugi
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CO WYROZNIA NASZA KRAJALNICE?

Precyzja - kroi mieso w paski o réwnej szerokosci

Moc - silnik 550 W rozpedza zespét tnacy do 96 obr./min

tatwa pielegnacja - powierzchnie ze stali nierdzewnej i zdejmowane ostrza sg proste do czyszczenia
Bezpieczenstwo - dzieki pokrywie i automatycznemu wytgczaniu po jej otwarciu

Pojemnosc¢ - duza przestrzen do umieszczenia miesa umozliwia efektywna prace

Uzyj krajalnicy do miesa i skutecznie pokréj mieso w paski

Niezaleznie od tego, czy chodzi o satatki, makarony, czy miesng potrawke - mieso pokrojone w paski jest czescig wielu dan.
Najskuteczniejszg metodg réwnomiernego ciecia jest krajalnica do miesa od Royal Catering, eksperta w dziedzinie
zaopatrzenia dla gastronomii.

W ciagu kilku sekund przygotowuje duze ilosci wymaganych paskéw, ktére mozesz wykorzysta¢ do swoich potraw. Maszyna
tnie jednolite paski wotowiny, kurczaka lub wieprzowiny, przygotowujac je do dalszej obrébki w maszynce do mielenia miesa.

Maszyna do krojenia rownych paskow miesa

Konstrukcja maszynki do krojenia miesa jest tak samo prosta, jak skuteczna. Obudowa wykonana z trwatej i bezpiecznej dla
zywnosci stali nierdzewnej spetnia wszystkie normy higieniczne w gastronomii i zapewnia niezbedna stabilnos¢ do
przetwarzania duzych ilosci miesa. Obszerna powierzchnia do ukfadania krojonej zywnos$ci utatwia obrébke kawatkéw miesa.

S one podawane przez otwor z ostong ochronng na obracajace sig ostrza, ktére wciggaja migso do urzadzenia z predkoscia
96 obr./min i krojg je na réwne paski. Pokrojone mieso wpada do po;emmka ktory trzeba miec przygotowany pod wylotem.

Sercem krajalnicy do migsa jest mechanizm tnacy wewnatrz maszyny.

Dzieki statej szerokosci ciecia ostrzy gwarantuje rbwnomierne przetwarzanie surowca. Mozesz uzy¢ nozy o szerokosci 3
(wbudowane), 4 lub 5 mm, ktére osobno oferujemy do urzadzenia Royal Catering.Rolki thgce z réwnomiernie rozmieszczonymi
ostrzami znajdujg sie w solidnej stalowej ramie, ktéra jest catkowicie wsunieta w krajalnice.Tam zespét tnacy jest napedzany
przez maszyne i w sposéb ciggty odcina paski z wktadanych kawatkéw miesa.

Wymiana rolek tnacych jest catkowicie bezpieczna. Gdy tylko podniesiesz pokrywe z otworem, silnik zatrzyma sie
automatycznie. Zapobiega to wypadkom podczas wymiany ostrzy oraz pracy. Krajalnica do miesa stoi na czterech gumowych
nézkach, ktére redukuja wibracje i zapewniajg ergonomiczng prace oraz stabilng podstawe.

Niezaleznie od tego, czy chcesz pokroi¢ wieprzowine, kurczaka czy wotowine, mieso nie powinno zawiera¢ kawatkéw kosci,
aby urzadzenie mogto dziata¢ bez zaktécen i dawato dobre rezultaty.
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