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Link do produktu: https://cncworld.pl/kuter-masarski-15002800-obrmin-5I-p-412.html
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,'“1 ‘@w Cena brutto

Cena netto

Dostepnos¢

Czas wysyiki

Numer katalogowy

Kod producenta

Opis produktu

Kuter masarski -
__.,_ 1500/2800 obr./min - 5L

4 179,00 zt
3 397,56 zt
Dostepny
48 godzin
KM-01
RCBC-5V2

Kuter masarski - rozdrabniacz do miesa - 1500/2800

obr./min -5 |
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Poziom hatasu [dB]: 65

Pojemnos¢ [1]: 5

Materiat obudowy: Stal nierdzewna
Materiat sitek i nozy: Stal nierdzewna

Bieg wsteczny: Nie

Znamionowa predkos$¢ obrotowa [obr./min]: 1500/2800
Przewdd zasilajgcy [m]: 1,7

Liczba sitek / nozy [szt.]: 1

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 1500

Wymiary (DxSxW): 35 x 38 x 55 cm

Waga: 21 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 43 x 44 x 68 cm
Waga wysyiki: 23.14 kg

Zakres dostawy:

WIARNING |

P HANOSANAT |

IROMMORNE
e

wygenerowano w programie shopGold



e Kuter masarski
e Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ KUTER MASARSKI?

Uniwersalnos$¢ - wszechstronny w zastosowaniu, idealny zaréwno do miesa, jak i warzyw
Przestronnos¢ - duza pojemnos¢ 5 |

Duza moc - silnik 1500 W oraz predkosci 1500/2800 obr./min

tatwa pielegnacja - obudowa i ostrze wykonane ze stali nierdzewnej

Praktycznos¢ - otwér do napetniania i przezroczysta pokrywa

Z kutrem masarskim uzyskasz drobno posiekane mieso i warzywa

Kuter masarski RCBC-5V2 marki Royal Catering zostat zaprojektowany do uzytku w branzy gastronomicznej i imponuje
wyjatkowo duza funkcjonalnoscig i mocg 1500 W. Profesjonalne urzadzenie jest idealne do siekania, miksowania i krojenia
miesa, warzyw, ziét lub sera, dzieki czemu mozna przygotowac rézne zupy, sosy i nie tylko. Ciesz sie zaletami praktycznego,
skutecznego i trwatego produktu!

Potezny kuter gastronomiczny do Twojej kuchni

Dzieki przemyslanemu designowi kuter gastronomiczny pasuje do kazdej nowoczesnej kuchni. Obudowa oraz garnek sg
wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, ktéra szybko i tatwo wyczyscisz. Cztery antyposlizgowe gumowe ndzki na
spodzie maszyny zapewniajg stabilno$¢ na powierzchni roboczej.

Podwdjny néz do szatkowania jest idealny do mielenia lub siekania zywnosci. Ostrze jest wykonane ze stali nierdzewnej i moze
by¢ bezpiecznie uzywane z kwasnymi lub stonymi produktami. Specjalna konstrukcja noza zawsze gwarantuje idealne ciecie
bez negatywnego wptywu na rozdrabniane sktadniki.

Kuter masarski Royal Catering obstuguje sie fatwo i intuicyjnie. Urzgdzenie mozna wtaczy¢ lub wytgczy¢ za pomoca panelu
sterowania. Ponadto dzieki niemu wybierzesz jedng z dwéch predkosci obrotowych (1500/2800 obr./min) i uzyjesz funkcji puls
do intensywnego ciecia. Gruby, sredni lub drobny - sam okreslasz stopien rozdrobnienia. Kuter kuchenny w ciggu kilku sekund
poszatkuje rézne produkty spozywcze.

Zdejmowany garnek oferuje catkowita pojemnos¢ 5 I. Plastikowa ostona chroni przed ewentualnymi zachlapaniami i zmniejsza
hatas podczas pracy. Pokrywa jest przezroczysta, wiec wygodnie skontrolujesz caty proces. Otwér do napetniania stuzy do
dodawania sktadnikéw w trakcie pracy kutra masarskiego. Boczne uchwyty na garnku gwarantuja bezpieczny i wygodny
transport.
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