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Maszyna do lodów włoskich
- 2140 W - 33 l/h - 3 smaki

Cena brutto 15 999,00 zł

Cena netto 13 007,32 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy RC-07

Kod producenta RCSI-24

Opis produktu

Maszyna do lodów włoskich - 2140 W - 33 l/h - 3 smaki
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Napięcie [V]: 230
Materiał: Stal nierdzewna
Kolor: Srebrny
Moc [W]: 2140
Przewód zasilający [m]: 1,6
Wymiary zbiornika [cm]: 30 x 15 x 15
Kompresor/y: Cubigel NXH260NA, Sikelan QD75YG
Poziom hałasu [dB]: 70
Liczba zbiorników [szt.]: 4
Pojemność całkowita [l]: 16 (maszyna do lodów: 2 x 6 / wstępne chłodzenie: 2 x 2)
Liczba smaków: 3
Prędkość produkcji lodów [l/h]: 33
Czynnik chłodzący: R290, R600a
Pokrywki: Tak
Zamek: Nie
Koła: Tak
Gumowe nóżki: Nie
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Waga [kg]: 134
Wymiary wysyłki (DxSxW) [cm]: 84 x 68 x 150
Waga wysyłki [kg]: 162

Zakres dostawy:

Maszyna do lodów włoskich RCSI-24
Pokrywa
Akcesoria montażowe

CO WYRÓŻNIA NASZĄ MASZYNĘ DO LODÓW?
 

Wszechstronność – idealna do lodów miękkich, sorbetów i mrożonego jogurtu
Wydajność – niezawodnie produkuje 33 l lodów na godzinę
Duża pojemność – idealna do profesjonalnego użytku w gastronomii i na festynach
Intuicyjność i precyzja – ustawianie temperatury za pomocą prostego panelu sterowania z wyświetlaczem cyfrowym
Atrakcyjność – nietuzinkowy design wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej

Ochłódź się z maszyną do lodów włoskich z 3 smakami

Gdy nadejdzie lato, wraz z nim przyjdą lody! Z profesjonalną maszyną do lodów włoskich  w ciągu 60 minut wyprodukujesz
nawet 33 l pysznych lodów, sorbetu lub mrożonego jogurtu. Ze względu na dużą pojemność całkowitą 16 l i możliwość
serwowania różnych smaków automat do lodów nadaje się do barów, lodziarni, kawiarni i na festynach.

Automat do lodów włoskich zapewnia zimny i kremowy deser

Szukasz profesjonalnej maszyny do lodów włoskich, dzięki której szybko wyczarujesz pyszne desery?

To świetnie, ponieważ potężne urządzenie 2140 W gwarantuje, że Twoi goście dostaną lody w ciągu kilku minut. Dzięki
silnikowi klasy przemysłowej zaserwujesz zawsze idealnie kremową masę, niezależnie czy mowa o lodach, jogurtach czy
sorbetach. Możesz łatwo wprowadzić żądane ustawienia za pomocą cyfrowego panelu sterowania. Informacje na temat
różnych funkcji znajdziesz w instrukcji obsługi.

Za pomocą maszyny do lodów włoskich możesz podawać 2 różne samki lodów lub mieszać je razem, aby uzyskać łącznie 3
samki.

Pokrywa chroni masę lodową przed zabrudzeniem i utrzymuje stabilną temperaturę wewnątrz urządzenia. Dodatkowo
obudowa automatu do lodów włoskich wykonana jest ze stali nierdzewnej. Dzięki temu maszyna jest wytrzymała i idealnie
nadaje się do żywności.

Urządzenie stoi na 4 solidnych kółkach, więc szybko przetoczysz maszynę do lodów w wybrane miejsce. Użyj hamulców do
zablokowania kół, aby automat stał bezpiecznie na swoim miejscu.
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