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Mieszałka do mięsa -
ręczna - 16L

Cena brutto 919,00 zł

Cena netto 747,15 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy POM-07

Kod producenta RC-MMA16

Opis produktu

Mieszałka do mięsa - ręczna - 16L
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Materiał: Stal nierdzewna, Aluminium, PP
Pojemność [l]: 16
Wymiary (DxSxW): 52 x 26.5 x 42 cm
Waga: 5.35 kg
Wymiary wysyłki (DxSxW): 39 x 30 x 40 cm
Waga wysyłki: 6.55 kg

Zakres dostawy:

Mieszałka do mięsa
Instrukcja obsługi

CO WYRÓŻNIA NASZĄ MIESZAŁKĘ DO MIĘSA?
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Wszechstronność – do mieszania mięsa na burgery, kiełbasy i pulpety
Niezawodny design – pojemność 16 l
Łatwa obsługa – przeźroczyste plastikowe wieko pozwala skontrolować zawartość komory
Higiena – wyjmowane aluminiowe mieszadło jest solidne i łatwe w czyszczeniu

Ręczna mieszałka do mięsa Royal Catering

W dokładnym wymieszaniu farszu do kiełbasy nieocenioną pomocą okaże się mieszałka do mięsa Royal Catering. Model RC-
MMA16 sprawdzi się też do przygotowania burgerów oraz pulpetów. Praktyczność urządzenia docenią zarówno kucharze w
restauracjach, jak i masarze i pracownicy sklepu mięsnego.

Mieszarka do farszu na kiełbasę RC-MMA16 – opis

Obszerna komora o pojemności 16 l pomieści dużą ilość surowca i pozwoli wymieszać składniki bez ingerencji w ich jakość.
Skontrolowanie pracy umożliwi przezroczyste plastikowe wieko. Posiada ono niewielki otwór do wsypywania przypraw.

Łatwe czyszczenie mieszałki do mięsa wynika z przemyślanej konstrukcji. Zastosowano m.in. mieszadło z aluminium, które
można zdemontować i dokładnie umyć.

Zadbaj o dokładnie wymieszane mięso na kiełbasy, kotlety czy pulpety z mieszałką Royal Catering. Z ręczną obsługą modelu
RC-MMA16 poradzi sobie każdy, a wytrzymała konstrukcja posłuży przez wiele lat. Złóż zamówienie już dziś!
 

wygenerowano w programie shopGold



 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

http://www.tcpdf.org

