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Link do produktu: https://cncworld.pl/mikser-spiralny-23I-1300-w-p-432.html

Mikser spiralny - 23L -
- - 1300 W

Cena brutto 6 799,00 zt
Cena netto 5 527,64 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy MS-05

Kod producenta RCPM-20,1S

Opis produktu
Mikser spiralny - 23L - 1300W
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Srednica dziezy [mm]: 400

Pojemnos¢ dziezy [I11: 23

Maks. ilo$¢ maki w dziezy [kgl: 8

Ostona zabezpieczajaca; Tak

Moc miksera [W]: 1300

Przewdd zasilajacy [m]: 1,6

Napiecie [V]: 230

Moc [W]; 1300

Predkos$¢ obrotowa dziezy [obr./min]; 13~32
Predkos$¢ obrotowa mieszadta [obr./min]: 130~320
Wymiary (DxSxW): 70 x 36 x 76 cm

Waga: 90 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 81 x 55 x 94 cm
Waga wysyiki: 123 kg

Zakres dostawy:
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e Mikser spiralny RCPM-20,1S
e Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ MIKSER SPIRALNY?

* Sifta - tatwo zagniata duze ilosci ciasta dzieki mocy 1300 W

¢ Duza wielko$¢ - misa ma pojemnos¢ 23 |

¢ Praktycznos$¢ - zintegrowany timer z funkcjg automatycznego zatrzymania

* Bezpieczenstwo - pokrywa z kratka umozliwia bezpieczne dodawanie sktadnikéw podczas pracy
¢ Solidnos¢ - trwata konstrukcja wykonana z wysokiej jakosci stali i stali nierdzewne;j

Mikser spiralny od Royal Catering ugniecie dowolne ciasto!

Jestes piekarzem, cukiernikiem lub wtascicielem restauracji? Twoje ciasto po prostu nie jest idealne albo kosztuje zbyt duzo
czasu i wysitku? Mikser spiralny RCPM-20,1S od Royal Catering sprawia, ze te problemy nalezg juz do przesztosci!

Dysponuje niesamowita moca i najwyzszg jakoscia dla idealnego ciasta w mozliwie najkrétszym czasie i w duzych ilosciach.
Nie ma problemu dla miesiarki!

Duza moc i dobra jakos¢ - miesiarka!

Misa mieszatki spiralnej ma pojemnos¢ 23 I. Za jednym zamachem mozesz przetworzy¢ do 8 kg maki. Wszystkie czesci majace
bezposredni kontakt z ciastem wykonane sg ze stali nierdzewnej i spetniajg najwyzsze standardy gastronomiczne.

Dzieki mocy 1300 W przy napieciu 230 V miesiarka jest szczegdlnie wydajna i wytwarza duze ilosci dowolnego rodzaju ciasta.
Wyrabianie ma predko$¢ 130~320 obr./min. Dzieki zintegrowanemu timerowi z maksymalnie 99 minutami miesiarka spiralna
zatrzymuje sie automatycznie po uptywie ustawionego czasu. Tak wiec mieszarka do wyrabiania ciasta chlebowego moze
zagnies¢ ciasto bez koniecznosci statego dogladania. To znacznie poprawia organizacje pracy w Twojej kuchni.

Dzieki pokrywce z kratkg mikser spiralny zapewnia petne bezpieczenstwo podczas pracy. Jednoczesnie caty czas mozna
dodawac sktadniki.
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