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Nadziewarka do kietbas -
10 litréw - elektryczna

Cena brutto 3 079,00 zt
Cena netto 2 503,25 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin

T T Numer katalogowy NK-05
Kod producenta RCWF-10LE-H

Opis produktu

Nadziewarka do kietbas - 10 litréw - elektryczna
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Napiecie [V]: 230

Materiat: Stal nierdzewna

Lejki napetniajace [szt.]: 4

Przewéd zasilajacy [m]: 1,40
Wysokos¢ cylindra [mm]: 270
Srednica cylindra [mm]: 225
Pojemnos¢ cylindra [I]: 10

Pedat nozny: Tak

Urzadzenie elektryczne: Tak

Kontrola szybkosci: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 31 x 41 x 65
Waga [kgl: 26.85

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 75 x 49.5 x 38
Waga wysyiki [kgl: 31.45
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Zakres dostawy:

¢ Nadziewarka do kietbas

¢ 4 lejki (16, 22, 32, 38 mm)
¢ Przewdd zasilajacy

¢ Pedat nozny

¢ Silikonowa uszczelka

¢ Gniazdo sterowania

CO WYROZNIA NASZA NADZIEWARKE DO KIELBAS?

¢ Efektywnos¢ - naped elektryczny

¢ Produktywnos¢ - pojemnos¢ 10 litrow

¢ Uniwersalnos¢ - lejki o $rednicach 16, 22, 32 i 38 mm
e Wygoda - obstuga za pomoca pedatu noznego

¢ Funkcjonalnos¢ - posuw ttoka regulowany pokrettem

WYDAJNOSC

Wydajny silnik o mocy 230 W napedza mechanizm przesuwajacy ttok cylindra, zapewniajac szybka i efektywna prace osobie
obstugujacej (nie trzeba kreci¢ korba). Urzadzenie od Royal Catering zasilane jest standardowym 1-fazowym napieciem 230 V.

AKCESORIA

Funkcjonalny komplet lejkéw (Srednica 16, 22, 32 i 38 mm), w ktéry wyposazona zostata nadziewarka do kietbas, usprawnia
wyprodukowanie wielu gatunkéw wedlin. Dobranie odpowiedniego zalezy od charakteru finalnego wyrobu, np. cienkie
kabanosy, paréwki i frankfurterki, Srednia kietbasa $laska lub podwawelska oraz grubsza kietbasa krakowska czy mortadela.

LATWA OBStUGA

Wygodna obstuge nadziewarki gwarantuje uzycie pedatu noznego. Jego naci$niecie uruchamia mechanizm wyciskajacy farsz,
a puszczenie powoduje zatrzymanie ttoka (na dowolnym poziomie). Dzieki zastosowaniu wskazanego rozwigzania masarz ma
dwie wolne rece. Moze nimi kontrolowa¢ napetnianie ostonek, zawigzywanie petek itp. Urzadzenie nadaje sie do samodzielnej
eksploatacji bez pomocnikéw.

POJEMNOSC

Pojemny cylinder pozwala umiesci¢ jednorazowo w maszynce 10 litréw farszu. Stal szlachetna, z ktérej zostat wykonany, jest
materiatem bardzo trwatym i odpornym, np. na dziatania kwaséw, mechaniczne uszkodzenia i korozje. Cechuje jg biologiczna
obojetnos¢ - a tym samym bezpieczenstwo dla zywnosci. Zbiornik tatwo wyjgé w celu oczyszczenia

PRECYZJA

Uzyteczne bezstopniowe pokretto umozliwia regulacje predkosci posuwu ttoka. Wolniejsza bedzie odpowiednia dla bardziej
zbitej dziczyzny lub miesa grubo zmielonego, szybszg wybiorg masarze przygotowujacy np. paréwki lub pasztetowa.

STABILNOSC
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Praktyczne elementy zwiekszajg uzytecznosc sprzetu. Cztery antyposlizgowe nézki zabezpieczajg maszyne

przed przesuwaniem sie, zeslizgnieciem z blatu itp.

Silikonowa uszczelka zapobiega wyciekaniu farszu, a wentyl odpowietrzajacy utatwia uzyskanie wyrobu o jednolitej
konsystencji (bez pecherzykéw powietrza).
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