Dane aktualne na dzien: 17-11-2025 21:12

Link do produktu: https://cncworld.pl/noz-do-kebaba-elektryczny-3-m-p-365.html

N6z do kebaba -
elektryczny - 3 m

Cena brutto 649,00 zt
Cena netto 527,64 zt
“ Dostepnos¢ Dostepny
: Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy UKB-01
Kod producenta RCKK-80.2

Opis produktu

N6z do kebaba - elektryczny - 3 m
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Napiecie [V]: 230

Materiat: Stal nierdzewna, Plastik

Moc [W]: 80

Przewéd zasilajacy [m]: 3

Predkos¢ obrotowa ostrza [obr./min]: 3000
Srednica noza [mm]: 100

Grubos¢ ciecia [mm]: 1-8

Wymiary (DxSxW) [cm]: 13 x 19 x 18
Waga [kg]: 1.25

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 24 x 18.5 x 27
Waga wysyiki [kgl: 1.65

Zakres dostawy:
¢ N6z do kebaba

¢ Gtadkie ostrze
e Zjbkowane ostrze
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e Ostrzatke
« Srubokret
e Trzpieh

CO WYROZNIA NASZ NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA?

Wydajnos¢ - dzieki mocy 80 W i predkosci ciecia 3000 obr./min szybko pokroisz upieczone mieso (60 kg/h)
Ergonomia pracy - wyprofilowany uchwyt i dtugi przewdd zasilajgcy zapewniaja wygodna eksploatacje
Bezpieczenstwo - sprzet wyposazono w ochraniacz ostrza, minimalizujacy ryzyko skaleczen

Trwatos¢ - solidna konstrukcja i wymienne ostrze ze stali nierdzewnej

N6z do kebaba Royal Catering RCKK-80.2

Prezentowany ndz elektryczny to narzedzie gastronomiczne przeznaczone do przygotowywania dan takich jak kebab,
shoarma, tacos i gyros. Dzieki mocy 80 W i predkosci ciecia 3000 obr./min urzadzenie charakteryzuje sie duza wydajnoscia.

Korzystajgc z modelu RCKK-80.2, szybko pokroisz upieczone mieso, np. jagniecine, wotowine lub dréb. N6z do kebaba marki
Royal Catering jest produktem znakomicie spetniajgcym swoja funkcje.

Elektryczny néz do kebaba RCKK-80.2 Royal Catering - charakterystyka

Ergonomia pracy z nozem RCKK-80.2 wynika z tego, ze posiada on przewdd zasilajgcy o dtugosci az 3 metréw, dzieki czemu
uzytkownik zachowa swobode ruchéw. Wygode zapewniaja tez wyprofilowany uchwyt oraz niewielkie rozmiary i ciezar.

Bezpieczenstwo podczas eksploatacji noza do kebaba marki Royal Catering to zastuga ochraniacza ostrza. Element ten
ogranicza do minimum ryzyko skaleczenia sie w trakcie krojenia. Ostrze jest wyjmowane, dzieki czemu utrzymanie go w
czystosci jest bardzo tatwe i bezpieczne dla uzytkownika.

Regulacja grubosci ciecia w przypadku modelu RCKK-80.2 odbywa sie w zakresie od 1 do 8 mm. Funkcja ta pozwala
przygotowac odpowiedniej wielkosci kawatki miesa, co moze by¢ uwarunkowane np. rodzajem przyrzadzanej potrawy.

Trwatosc urzadzenia od Royal Catering wynika z solidnej konstrukcji oraz bardzo precyzyjnie wykonanych elementéw. Dwa
wymienne ostrza o $rednicy 10 cm stworzone zostaty z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Materiat ten charakteryzuje sie
dtuga zywotnoscig i nie jest podatny na uszkodzenia mechaniczne oraz trwate zabrudzenia. Sprawia to, ze prezentowany
produkt stuzyt bedzie przez dtugie lata.

N6z do kebaba RCKK-80.2 to elektryczne narzedzie gastronomiczne, przeznaczone do krojenia mies bedgcych sktadnikami
dan takich jak np. gyros, shoarma, kebab, tacos. Dzieki swym parametrom sprzet charakteryzuje sie wydajnoscia i
skutecznoscig w dziataniu. Ergonomia, trwatos¢ i bezpieczenstwo podczas uzytkowania sa kolejnymi jego zaletami. Skorzystaj
z oferty oficjalnego sklepu producenta marki Royal Catering i zaopatrz sie w profesjonalne wyposazenie gastronomii.
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