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Link do produktu: https://cncworld.pl/ostrze-do-krajalnicy-do-miesa-5-mm-p-410.html

Ostrze do krajalnicy do
miesa - 5 mm

Cena brutto 2 449,00 zt
Cena netto 1 991,06 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy KL-06

Kod producenta RCAK-5MM

Opis produktu

Ostrze do krajalnicy do miesa - 5 mm - stal nierdzewna
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Napiecie [V]: -

Materiat: Stal nierdzewna

Wymiary (DxSxW) [cm]: 17 x 22 x 16

Waga [kg]: 7.5

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 28 x 23 x 21
Waga wysyiki [kgl: 9.5

Zakres dostawy:

e Ostrze do krajalnicy do miesa RCAK-5MM
¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZE OSTRZE DO KRAJALNICY?
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¢ Skutecznos¢ - tnie rGwnomiernie paski o szerokosci 5 mm

¢ Kompatybilnos¢ - do krajalnicy RCFW-110D-PRO marki Royal Catering

¢ tatwa pielegnacja - ostrze wykonano z bezpiecznej dla zywnosci i odpornej na korozje stali nierdzewnej
¢ Prosta obstuga - mozna je tatwo wymieni¢ z aktualnie uzywanym ostrzem krajalnicy RCFW-110D-PRO

¢ Wytrzymatosc¢ - solidna stalowa konstrukcja wytrzymuje duze obcigzenia

Ostrze do krajalnicy do miesa - paski o szerokosci 5 mm

Chcesz uzy¢ krajalnicy RCFW-110D-PRO marki Royal Catering (brak w zestawie) do wytwarzania paskéw miesa o szerokosci
nawet 5 mm? Ostrze do krajalnicy do miesa RCAK-5MM to witasciwy wybér, aby uzyskaé doktadnie takg szerokosé¢, jaka
chcesz. Mozna je tatwo wymienic z aktualnie uzywanym ostrzem i jest gotowe do uzycia od samego poczatku!

Rownomiernie pokroéj sktadniki za pomoca ostrza do krajalnicy do miesa

Rolki tngce z rbwnomiernie rozmieszczonymi ostrzami znajduja sie w solidnej stalowej ramie, ktdra jest catkowicie wsunieta w
krajalnice. Tam zesp6t tnacy jest napedzany przez maszyne i w sposéb ciagty tnie mieso w paski, ktére jest podawane do
maszyny. Ostrze do krajalnicy do miesa moze cig¢ duze ilo$ci surowca w paski o grubosci 5 mm. Sprawdzi sie niezaleznie od
tego, czy chcesz pokroi¢ wieprzowine, kurczaka, czy wotowine. Mieso powinno by¢ jedynie pozbawione kawatkéw kosci.

Zastosowana stal nierdzewna jest bezpieczna dla zywnosci i mozna jg tatwo wyczysci¢ po uzyciu. Jest réwniez niezwykle
odporna na korozje i trwata. Dzieki temu ostrze spetnia wszystkie wymagania najwyzszych standardéw gastronomicznych.
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