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Pakowarka prézniowa

165W 32cm

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

Pakowarka prézniowa - 165 W

1 029,00 zt
836,59 zt
Dostepny
48 godzin
PP-07
RCVG-41
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Stan artykutu: Nowy

Zasilanie: 230 V / 50 Hz

Moc: 165 W

Materiat: Stal szlachetna, ABS

Préznia: 0,6~0,8 bara

Szybkos$é: 16 I/min

Maks. szerokos$¢ worka: 32 cm

Szerokos¢ zgrzewu: 2 x 3 mm

Funkcje: Vacuum/Speed/Food/Canister/Pulse/Seal
Przewdd zasilajacy: 1,3 m

Wymiary wysytki (DxSxW): 44.50 x 14.00 x 25.00 cm
Waga wysyiki: 3.95 kg

Zakres dostawy:
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e Pakowarke prézniowa
e Instrukcje obstugi

CO WYROZNIA NASZA PAKOWARKE PROZNIOWA?

¢ Uniwersalne zastosowanie - do zywnosci, lekéw, akcesoriéw elektronicznych itd.

o Dtuzsza swiezos¢ i ochrona przed czynnikami zewnetrznymi - hermetyczne pakowanie
e Prosta eksploatacja - 6 funkcji: Vacuum, Speed, Food, Canister, Pulse, Seal

¢ Mobilnos¢ - kompaktowa budowa oraz niewielka waga

* Trwatosc folii - materiat PE/PA odporny na rozrywanie

Pakowarka prézniowa 165W

Pakowarka prézniowa jest urzadzeniem do hermetycznego pakowania pozwalajgcego przedtuzy¢ swiezos¢ produktéw,
zmniejszy¢ ich wielko$¢ i zabezpieczy¢ przed czynnikami zewnetrznymi. Zestaw RCVG-SET3 nadaje sie do suchej zywnosci
(ptatkéw, orzechéw, kawy, sera itd.), Swiezych artykutéw (np. miesa, warzyw, owocéw), ptynéw, lekédw oraz wyrobdéw
medycznych, chemicznych, elementéw elektronicznych, dokumentdéw, a takze wielu innych przedmiotéw.

Zgrzewarka préozniowa - opis

Skuteczna ochrona to zaleta pakowania prézniowego. Przedtuza ono trwatos¢ szerokiej gamy artykutéw: miesa, ryb, owocéw,
wedlin oraz warzyw. Zapakowane w worki suche produkty (kawa, orzechy, bakalie) réwniez optymalnie sie przechowuja,
zachowujac przy tym swéj naturalny aromat.

Metoda sous vide opiera sie na gotowaniu w wodzie lub na parze zywnosci zapakowanej prézniowo w czasie od 1 do 7 godzin,
a w niektérych przypadkach do 48 godzin. Za sprawa niskiej temperatury ok. 55-60°C oraz hermetycznej ostony potrawy
zachowujg naturalne walory odzywcze. Sa takze niezwykle soczyste, aromatyczne i rébwnomiernie poddane obrébce
termicznej.

Kompaktowy model RCVG-32E zostat wykonany z bardzo trwatej stali szlachetnej oraz tworzywa ABS. Dzieki niewielkim
rozmiarom i wadze fatwo go przenosi¢ z miejsca na miejsce. Cyfrowy panel sprawia, ze obstuga jest niezwykle intuicyjna.
Odbywa sie za pomocg czytelnie opisanych przyciskéw typu touchpad. Kontrolki LED na biezaco informujg o aktualnie
przebiegajgcym procesie. Komora na rolke umozliwia przechowywanie rekawa, a takze precyzyjne docinanie torebek w
pozadanym przez obstugujgcego rozmiarze.

Zabezpieczone sa przed wilgocig, kurzem, bakteriami oraz wieloma innymi niekorzystnymi czynnikami. Pakowanie prézniowe
wskazane jest takze dla artykutéw chemicznych (w tym lekéw i kosmetykdw), elektronicznych oraz na przyktad dokumentéw.

Zmniejszenie objetosci wzgledem tradycyjnych opakowan (puszki, kartony) doceniajg przedsiebiorcy z branzy transportowej
oraz hurtownicy. Za sprawg ekonomicznych woreczké4w mozna jednoczesnie przewiez¢ lub przyjac¢ do przechowania wieksza
niz tradycyjnie ilos¢ towaru.

Praktyczna pakowarka prézniowa nadaje sie do workédw o szerokosci maks. 32 cm (dtugos¢ dowolna). Posiada tatwy system
zamykania; wystarczy go lekko nacisng¢, aby mie¢ gwarancje zachowania szczelnosci. Dzieki mocy wynoszacej 165 W
osiggnieto znacznag wydajnos¢ 16 I/min.

Sprzet od Royal Catering ma nastepujace uzyteczne funkcje:

Vacuum - inicjuje w petni automatyczny proces odsysania powietrza i uszczelniania. Po jego zakonczeniu urzgdzenie sie
wytacza.

Speed: pozwala ustawi¢ predkos¢ pomiedzy opcjami wolno/szybko.

Food: dopasowuje parametry pracy do typu zywnosci (sucha/wilgotna).

Canister: umozliwia odessanie powietrza z zewnetrznych pojemnikéw.

Pulse: proces zamykania w woreczku przeprowadzany jest recznie. Sprawdza sie podczas pakowania delikatnych
przedmiotéw.

Seal: zgrzewa worki bez odsysania powietrza.

wygenerowano w programie shopGold



wygenerowano w programie shopGold



wygenerowano w programie shopGold


http://www.tcpdf.org

