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Link do produktu: https://cncworld.pl/pakowarka-prozniowa-szerokosc-worka-26-cm-77-Imin-p-473.html

Opis produktu

Pakowarka prézniowa -
szerokos¢ worka 26 cm -

77 I/min

Cena brutto

Cena netto
Dostepnosé

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

Pakowarka prézniowa - szerokos¢ worka

4 229,00 zt
3 438,21 zt
Dostepny
48 godzin
PP-08

RCVG-46-1

:26cm - 77 I/min
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Materiat: Stal nierdzewna

Kolor: Srebrny

Funkcje: Odsysanie / zgrzewanie
Maksymalna szerokos$¢ worka [cm]: 26
Czas zgrzewania [s]: 0.5-6

Szerokos$¢ zgrzewu [mm]: 5

Przewéd zasilajacy [m]: 1,7

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 1000

Czas wysysania [s]: 5-90

Szybkos$¢ pompy prézniowej [I/min]: 77
Stopien prézni [bar]: 1

Wymiary (DxSxW): 47 x 33 x 36 cm
Waga: 24 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 58.5 x 47 x 44 cm
Waga wysyiki: 25.9 kg

Zakres dostawy:
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¢ Pakowarka prézniowa RCVG-46-1

CO WYROZNIA NASZA PAKOWARKE PROZNIOWA?

¢ Wydajnos¢ - szybkie odsysanie i uszczelnianie dzieki mocy 1000 W

¢ Higiena - worek prézniowy ze zgrzewem o szerokosci 5 szczelnie zabezpieczony przed wyciekaniem

o Efektywnosc¢ i ekonomiczno$¢ - urzadzenie pracuje z wydajnosciag 77 I/min

* Praktycznos$¢ - komorowa zgrzewarka prézniowa jest przeznaczona do workéw o maksymalnej szerokosci 26 cm
e tatwa obstuga - przejrzysty wyswietlacz usprawnia uzytkowanie

Nie ma powietrza, jest smak - dzieki profesjonalnej pakowarce prézniowej

Dzieki pakowarce prézniowej od Royal Catering w krétkim czasie zapakujesz zywnos$¢ w hermetyczne i nieprzepuszczalne
woreczki foliowe. W ten sposdb jedzenie na diuzej zachowa $wiezos$¢, a takze ochronisz je przed kurzem i brudem.

Niezaleznie od tego, czy w restauracjach, hotelach, czy cateringu - kompaktowa zgrzewarka prézniowa z obudowg ze stali
nierdzewnej jest idealna tam, gdzie bezpiecznie pakuje sie sktadniki, przechowuje sie je w czystosci lub gotuje sie metoda
sous-vide.

Zajmujaca niewiele miejsca zgrzewarka prézniowa do réznych zastosowan

Szczelne zamkniecie chroni zywnos¢ przed wysychaniem i negatywnym dziataniem lodu w zamrazarce. Dzieki temu
wielokrotnie przedtuzasz termin przydatnosci towaru do spozycia przy zachowaniu tej samej jakosci. Smaki i soki pozostaja
szczelnie zamkniete w torbie. Dzieki temu w urzadzeniu do gotowania sous vide szybko i fatwo przygotujesz rézne sktadniki.

Komora pakowarki prézniowej pomiesci worki o szerokosci do 26 cm. W przypadku wezszych opakowan zgrzej kilka torebek
jednoczesnie. Po wtozeniu napetnionych workéw foliowych urzadzenie za nacisnieciem przycisku usuwa powietrze z catej
komory i bezpiecznie zamyka torebki za pomocg zgrzewu o szerokosci 5 mm. Dzieki mocy 1000 W zgrzewarka prézniowa
generuje cisnienie 1 bara.

Kompaktowa pakowarka komorowa jest zasilana z sieci 230 V i osigga wydajnos¢ 77 I/min. Obstuga jest fatwa i intuicyjna
dzieki przejrzystemu wys$wietlaczowi.

Niezaleznie od tego, czy przygotowujesz sie do zamrazania szokowego, przechowywania w chtodni czy gotowania sous-vide -
z wysokiej jakosci pakowarka prézniowa Royal Catering zyskujesz kompaktowe, wszechstronne urzadzenie kuchenne, ktére
jest tatwe w uzyciu.
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