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Pita do kosci - elektryczna -
1650 mm - do mrozonego
miesa z koscig

Cena brutto 5 479,00 zt
Cena netto 4 454,47 zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy POM-02
ﬁ Kod producenta RCBS-1650

.’/

Opis produktu

Pita do kosci - 1650 mm - do mrozonego miesa z koscig
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Regulowana grubos¢ ciecia: Tak

Predkos$¢ brzeszczotu [m/s]: 15

Predkos$¢ ciecia [m/min]: 15

Dtugos¢ brzeszczotu [mm]: 1650

Grubos¢ ciecia [mm]: 3-180

Materiat obudowy: Stop aluminium i magnezu
Materiat noza: Stal nierdzewna

Maksymalna wysokos$¢ ciecia [mm]: 245
Srednica rolek [mm]: 210

Przewdd zasilajacy [m]: 1,55

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 750

Materiat powierzchni roboczej: Stal nierdzewna
Wymiary powierzchni roboczej [cm]: 440 x 465
Wymiary (DxSxW): 46.5 x 46 x 87 cm

Waga: 37 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 57.5 x 56 x 103.5 cm
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Waga wysytki: 52.5 kg

Zakres dostawy:

¢ Pite do kosci

e Tace na maczke kostng
e Ostrze

e Instrukcje obstugi

CO WYROZNIA NASZA ELEKTRYCZNA PILE DO KOSCI?

Duza wydajnos¢ pracy - predkos¢ pity 15 m/s

Bezpieczenstwo obstugi - popychacz z uchwytem sprawiajgcym, ze rece sg poza zasiegiem brzeszczotu

¢ Uniwersalnos¢ - regulacja szerokosci ciecia od 3 do 180 mm; mozliwos$¢ obrébki kawatkéw o wysokosci od 215 do 245
mm

¢ tatwe utrzymanie w czystosci i neutralnos$¢ dla zdrowia - wysokiej jakosci stal nierdzewna

e Ergonomia - $ciggacze i taca gromadzaca maczke kostnag

MOC

Silnik 0 mocy 750 W rozpedza ostrze nawet do 15 m/s. Dzieki temu mozna w krétkim czasie pokroi¢ m.in. grube kosci udowe
i goleniowe, zebrowe czy piszczelowe. Takie rozwigzanie zapewnia szybkg prace, dlatego tez maszyna Royal Catering
sprawdzi sie w masarniach, rzezniach oraz zaktadach przetwdrczych - wszedzie tam, gdzie istnieje potrzeba szybkiego ciecia
duzej ilosci miesa, w tym mrozonego z koscig. Proste uzycie maszyny wymaga jedynie wcisniecia przycisku ON.

ERGONOMIA

Wodoodporne przyciski ON/OFF zapewniajg bezpieczng eksploatacje nawet mokrymi rekami. Wtgcznik i wytacznik pokryto
przezroczystg gumowa ostonka. Przycisk OFF petni réwniez funkcje wytgcznika bezpieczenstwa. Jego forma sprawia, ze po
wigczeniu sprzetu zostaje wycisniety i uzytkownik bardzo szybko zlokalizuje go w razie potrzeby.

PRECYZJA CIECIA

Wymienne ostrze ze stali nierdzewnej, o dtugosci 1650 mm, gwarantuje precyzyjne i szybkie ciecie (15 m/min) kosci, miesa
z koscig oraz $wiezego i mrozonego. Po umieszczeniu ich na szerokim stoliku, dociskane sg do tasmy za pomoca popychacza
z wygodnym uchwytem, jednoczesnie chronigcym rece przed urazami (sg poza zasiegiem ostrza).

Regulacja szerokosci ciecia od 3 do 180 mm pomaga doktadnie odmierzaé np. fragment karkéwki z jagnieciny i baraniny,
precyzyjnie porcjowac zeberka cielece czy uzyskac réwne steki wotowe oraz jednakowe porcje schabu wieprzowego.
Wystarczy ustawi¢ boczny popychacz, zablokowa¢ kawatek miesa i go przeciagé.

WYTRZYMALOSC

Stal nierdzewna, z ktérej wykonano stolik i element tnacy, jest bardzo wytrzymata na uszkodzenia mechaniczne. Zastosowany
materiat poleca sie do kontaktu z zywnoscia, poniewaz zachowuje swoja biologiczng neutralnos$¢; nie wptywa na zdrowie.
Ponadto wykazuje wysoka odpornosé na korozje. Solidna konstrukcja sprawia, ze model RCBS-1650 zdaje egzamin w
intensywnej eksploatacji. Gtadka powierzchnie tatwo wyczysci¢. Mozliwos¢ demontazu wiekszosci elementéw sprawia, ze
uzytkownik szybko i doktadnie jg umyje.

Obszerny stolik (440 x 465 mm) posiada dobrze widoczng skale do regulacji grubosci ciecia. Jego wymiary pozwalajg
wygodnie potozy¢ duze fragmenty wotowiny, np. grzbietu z topatka, czesci krzyzowej, udzca itp. Pokrettem, umieszczonym
przy podziatce, bezpiecznie i bezstopniowo dopasowuje sie grubos¢ cietego miesa lub kosci. Pita do kosci nadaje sie do
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obrébki kawatkéw o wysokosci od 215 do 245 mm.

PROSTA OBStUGA

Intuicyjna i prosta obstuga maszyny do krojenia Royal Catering wynika z systemu naciggu. Za pomoca tatwo dostepnego
gérnego pokretta z ogranicznikiem uzytkownik komfortowo wyreguluje naprezenie pity tasmowej.

Dodatkowym plusem podczas eksploatacji sg trzy trwate Sciggacze do maczki kostnej i resztek. Mieszczg sie one zaréwno
w gornej, jak i dolnej czesci urzadzenia. Wyjmowana taca na maczke i skrawki przyjmuje odpadki, ktére nie zalegajg pdzniej w
dolnej czesci urzadzenia. Element mozna szybko wyciagnaé, a nastepnie umy¢.

Drzwi pokrywy sg zamykane w dwdéch miejscach (na réznej wysokosci - pod stotem i nad nim) dla lepszej ochrony przed
przypadkowym lub niepowotanym otwarciem. Urzadzenie wyréznia sie stabilnosciag podczas pracy dzieki wyprofilowanym
nézkom z gumowymi naktadkami od spodu redukujacymi wibracje.

WYDAJNOSC

Najwyzsza jakos$¢ sprzetu jest zapewniona za sprawa duzej wydajnosci. Ponadto pita do kosci gwarantuje bezpieczng i
bezwysitkowa obstuge. Konstrukcje wykonano niezwykle starannie - wypolerowano odlewy, zaokraglono krawedzie oraz
zamocowano zawiasy zamykajace pokrywe sze$cioma srubami.
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