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Link do produktu: https://cncworld.pl/podgrzewacz-do-czekolady-6x1-51-p-512.html

Podgrzewacz do czekolady

- 6x1,5L

Cena brutto
Cena netto

Dostepnos¢
Czas wysyiki

Numer katalogowy

Kod producenta

1 599,00 zt
1 300,00 zt
Dostepny
48 godzin
BM-06

RC_CMM_04

Podgrzewacz do czekolady - 6 x 1,5L - do 100°C
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https://cncworld.pl/podgrzewacz-do-czekolady-6x1-5l-p-512.html

Pojemnos¢ [1]: 6 x 1,5

Maks. temperatura [°C]: 100

Przewéd zasilajacy [m]: 1,4

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 1500

Liczba pojemnikéw [szt.]: 6

Srednica garnka [cm]: 17.6 x 16.2 x 10.2
Wymiary (DxSxW): 66.5 x 40 x 17 cm
Waga: 10.2 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 73 x 44 x 27.5 cm
Waga wysytki: 12.8 kg

Zakres dostawy:

e Podgrzewacz do czekolady RC_CMM_04:
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¢ 6 pojemnikéw
e Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ BEMAR DO PODGRZEWANIA CZEKOLADY?

Wydajnos¢ - duza pojemnosc¢ 6 x 1,5 |

Precyzja - regulacja temperatury do 100°C na elektronicznym panelu sterowniczym
Praktycznos$¢ - z 2 kranikami do spuszczania wody i pary

Sita - urzadzenie szybko sie nagrzewa dzieki mocy 1500 W

Prosta obstuga - dzieki przejrzystemu panelowi sterowniczemu

Podgrzewacz do czekolady kremowej - 6 x 1,5 | czekolady

Czekoladki, babeczki, brownie lub rozptywajaca sie w ustach glazura czekoladowa: co dzisiaj przygotowujesz?

Uzyj podgrzewacza do czekolady Royal Catering, aby stworzy¢ wiele pysznych kreacji. Topienie zapewnia przyjemny potysk
czekolady po ostygnieciu. Stodka pokusa ma do tego idealng konsystencje. Czyste, do dalszej obrébki lub jako polewy do ciast
i lodéw - nie ma ograniczen dla Twojej wyobrazni.

Z CNCWorld, Twoim internetowym sprzedawcg sprzetu gastronomicznego, mozesz wyczarowac cuda jak profesjonalisci!
Urzadzenie do podgrzewania czekolady z precyzyjnym ustawieniem temperatury

Podgrzewacz czekolady jest wysokiej jakosci, a dzieki pojemnosci 6 x 1,5L idealnie nadaje sie do profesjonalnych firm
gastronomicznych. Za pomocg tego urzadzenia mozesz szybko stopi¢ czekolade i utrzymacd ptynng mase w cieple. Uzyj
elektronicznego regulatora temperatury, aby ustawi¢ zgdane ciepto do 100°C. Dzieki oszatamiajgcej mocy 1500W sprzet
nagrzewa sie szybko i niezawodnie.

Podgrzewacz do czekolady ma 2 kraniki. Pozwalajg tatwo odprowadza¢ nadmiar wody lub pary. Dzieki wysokiej jakosci
materiatowi urzadzenie do topienia czekolady Royal Catering jest niezwykle wytrzymate, wydajne i bardzo tatwe w
czyszczeniu.
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L SWITCH TEMP. CONTROL
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