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Podgrzewacz do frytek -
elektryczny - 350W

- - | - bt
s I .
Cena brutto 579,00 zt
Cena netto 470,73 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
i Numer katalogowy BM-16
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iw " E | Kod producenta RCWG-1500-W
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Opis produktu

Podgrzewacz do frytek - elektryczny - 350W
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Kolor: Srebrny

Wymiary pojemnika GN [cm]: 23.7 x 29.8 x 15
Materiat obudowy: Stal nierdzewna

Liczba przewoddw zasilajacych: 1

Przewdd zasilajacy [m]: 1,3

Liczba elementéw grzewczych: 1

Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 350

Liczba przyciskéw: 1

Zakres temperatur [°C]: 30-90

Regulacja temperatury: Tak

Wymiary (DxSxW): 37 x 26.5 x 26.8 cm
Waga: 5.35 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 42 x 33 x 32 cm
Waga wysyiki: 6.34 kg

Zakres dostawy:

wygenerowano w programie shopGold



e Podgrzewacz do frytek
e Instrukcja obstugi

Podgrzewacz do frytek Royal Catering

Funkcjonalny podgrzewacz do frytek, a takze innych tego typu dan, umozliwia podgrzewanie i przechowywanie ich do wydania
w optymalnych warunkach. Sprzet gastronomiczny zaprojektowano do komercyjnego uzytkowania w branzy HoReCa: w
restauracjach, barach, bufetach, na stoiskach z przekaskami, w firmach cateringowych. Dzieki wysokie] jakosci wykonania,
ktérej gwarantem jest Royal Catering, oferowane urzadzenie postuzy dtugie lata.

Podgrzewacz cateringowy do frytek - opis

Precyzyjny termostat pozwala automatycznie utrzymywac temperature na wybranym poziomie z zakresu 30-90°C. Dlatego
zgodnie z preferencjami klientéw zaserwujesz danie lekko podgrzane lub gorace, jak gdyby prosto z patelni! Pokretto posiada
czytelnie opisang podziatke. Wydajny element grzewczy o mocy 350W umozliwia szybkie osiggniecie pozgdanej wartosci
(oszczednos$¢ czasu i energii) oraz eliminuje ryzyko ewentualnych wahan temperatury.

Wysokiej jakosci obudowa zostata wykonana ze stali nierdzewnej. Ten ceniony w branzy gastronomicznej materiat pozwala
na dtugie, pomysine uzytkowanie wyprodukowanych z niej sprzetéw. Cechuje sie odpornoscia na korozje, mechaniczne
uszkodzenia oraz posiada dekoracyjny potysk. Dodatkowo jest neutralny w kontakcie z zywnos$cig, a wiec zupetnie bezpieczny
dla zdrowia. Gtadkg powierzchnie stali tatwo utrzymad w higienicznej czystosci.

Ergonomiczna konstrukcja modelu RCWG-1500-W zawiera perforowany wktad na frytki, ktéry usprawnia odciekniecie oleju.
Mozna go dla wygody wyja¢ i umy¢ w zmywarce. Gumowe ndézki doskonale stabilizujg sprzet i zapobiegaja porysowaniu
powierzchni roboczej. Uzyteczna dioda informuje o pracy urzadzenia, a praktyczna gumowa ostona wtgcznika jest
przezroczysta oraz bardzo prosta do wyczyszczenia. W obudowie znajduja sie otwory utatwiajgce chtodzenie.

Nowoczesny i efektywny podgrzewacz do frytek znajdzie zastosowanie w miejscach, gdzie zachodzi koniecznos¢
przechowywania produktédw spozywczych w statej gotowosci do wydania. Dzieki przemyslanej budowie zaréwno obstuga, jak i
zapewnienie frytkom optymalnych warunkéw sa bardzo tatwe. Marka Royal Catering zadbata o staranne wykonanie sprzetu,
ktéry charakteryzuje sie wysokimi parametrami uzytkowymi.
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