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Link do produktu: https://cncworld.pl/podgrzewacz-do-frytek-i-chipsow-600-w-z-mostkiem-grzewczym-p-535.html

Podgrzewacz do frytek i
chipséw - 600 W - z
| | mostkiem grzewczym

Cena brutto 1 699,00 zt
Cena netto 1 381,30 zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Hl ——— . Numer katalogowy PDP-10

\ Kod producenta RCPWS-85

Opis produktu

Podgrzewacz do frytek i chipséw - 600 W - z mostkiem
grzewczym i uchwytem na 7 rozkéw frytek

wygenerowano w programie shopGold
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Materiat obudowy: Stal nierdzewna
Liczba przewodéw zasilajgcych: 1
Przewéd zasilajacy [m]: 1

Liczba elementéw grzewczych: 2
Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 600

Liczba przyciskéw: 2

Zakres temperatur [°C]: 35-85
Regulacja temperatury: Nie
Wymiary (DxSxW): 71 x 64 x 62 cm
Waga: 20.2 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 81 x 74 x 68 cm
Waga wysyiki: 24.2 kg

Zakres dostawy:

wygenerowano w programie shopGold



e Podgrzewacz do frytek RCPWS-85 z mostkiem grzewczym
e Blacha perforowana

e Uchwyt na rozki do frytek

¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ PODGRZEWACZ DO FRYTEK | CHIPSOW?

¢ Wydajnos¢ - szybkie nagrzewanie do temperatury 35-85°C dzieki 2 kwarcowym elementom grzewczym o tgcznej mocy
600 W

Praktycznos¢ - z mostkiem termicznym, blachg perforowanga i uchwytem na siedem torebek frytek

Prostota - intuicyjna obstuga za pomoca 2 przetacznikéw

Higiena - tatwy do czyszczenia dzieki gtadkiej obudowie wykonanej ze stali nierdzewnej

Trwatos$¢ - dzieki wytrzymatym materiatom i wysokiej jakosci wykonania

Podgrzewacz do frytek na duze ilosci chrupiacych dodatkéw

Dzieki podgrzewaczowi do frytek z serii gastronomicznej Royal Catering duze iloSci tego popularnego dodatku moga by¢
utrzymywane w cieple i nadal chrupigce. Podgrzewacz gastronomiczny z mostkiem grzewczym, blacha perforowang i
uchwytem na siedem torebek frytek gwarantuje chrupiagcg przyjemnosc¢ w restauracjach typu fast food, barach
przekaskowych, bufetach lub food truckach, a takze podczas imprez z cateringiem.

Utrzymywanie ciepta frytek i ich wydajne serwowanie

Dwa oddzielnie przetagczane kwarcowe elementy grzewcze o tgcznej mocy 600 W zapewniajg szybkie osiggniecie temperatury
w zakresie 35-85°C. Chrupigce frytki moga by¢ utrzymywane w cieple na perforowanym arkuszu blachy.

Sprzet oferuje miejsce do przechowywania siedmiu gotowych do podania, zapakowanych w rozki porcji. Wygodny dostep do
doskonale przygotowanych frytek z podgrzewacza cateringowego zachwyci Twoich gosci i usprawni prace.

Obstuga za pomoca 2 przetacznikéw z przodu jest bardzo bezpieczna i tatwa - podobnie jak czyszczenie podgrzewacza do
frytek. Dzieki obudowie ze stali nierdzewnej mozna to zrobi¢ bez wysitku i dokfadnie w kilku prostych krokach. Jednoczesnie
materiat jest idealny do kontaktu z zywnoscia. Wyrdznia sie szczegdlng odpornoscig na czynniki takie jak korozja. Wysoka
jakos¢ wykonania gwarantuje dtugg zywotnos$¢ nawet przy ciggtym uzytkowaniu.
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