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Opis produktu

Podgrzewacz do hot dogow
' - 2 butki - 28 parowek

879,00 zt
714,63 zt
Dostepny
48 godzin
PG-018

RCHW-350-2

Podgrzewacz do hot dogdw - 2 butki - 28 paréwek
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Napiecie [V]: 230

Materiat: Stal nierdzewna, Aluminium, Plastik, Szkto hartowane, Stal
Moc [W]: 422

Wymiary zbiornika [cm]: @16 x 20.5

Pojemnos¢ wody [I]: 0,5

Zakres temperatur [°C]: 97 (prety grzejne), 72 (szklany cylinder)
Maksymalna liczba paréwek [szt.]: 28

Liczba sztang: 2: Wymiary kosza [cm]: @15 x 19

Optymalna liczba paréwek: 20

Kosz: Tak

Szpikulce grzewcze: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 37 x 38 x 38.5

Waga [kg]: 5.85

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 42 x 42 x 40

Waga wysyiki [kgl: 7.32
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Zakres dostawy:

Podgrzewacz do hot dogéw
Szklany cylinder - 1 szt.
Pokrywke na cylinder - 1 szt.
Kosz na kietbaski - 1 szt.
Pojemnik na wode - 1 szt.
Instrukcje obstugi

CO WYROZNIA NASZ PODGRZEWACZ DO HOT-DOGOW?

* Efektywnos$¢ - moc grzewcza 422 W i temperatura do 97°C

¢ Ergonomia - mozliwos¢ niezaleznego podgrzewania butek i kietbasek

¢ Niezawodnos¢ - gotowanie na parze zapewnia kietbaskom odpowiedni ksztatt

* Energooszczednos$¢ - automatyczny termostat kontroluje pobdr energii

¢ Trwatos¢ - zapewniona przez solidne materiaty, czyli stal nierdzewng i szkto hartowane

Urzadzenie do hot dogéw Royal Catering

Profesjonalny podgrzewacz do hot dogéw marki Royal Catering to sprzet przeznaczony do eksploatacji w hotelach,
restauracjach, barach, food truckach, firmach cateringowych, a takze w gospodarstwach domowych. Urzadzenie to podgrzeje i
utrzyma temperature butek oraz kietbasek, umozliwiajgc sprawne przygotowanie cieptych potraw.

Podgrzewacz do hot dogéw RCHW-350-2 - charakterystyka

Efektywnos¢é modelu RCHW-350-2 to zastuga jego parametréw technicznych. Sprzet dysponuje moca grzewczg 422 W i
zakresem temperatury do 97°C. Nad praca maszyny czuwa automatyczny termostat utrzymujacy okreslony poziom ciepta i
oszczedzajacy energie. Specjalny wskaznik informuje o trwajgcej pracy. W efekcie przyrzadzenie hot dogéw przebiega bardzo
szybko i przy minimalnym naktadzie kosztéw eksploatacyjnych.

Ergonomia pracy urzadzenia od Royal Catering wynika z mozliwosci niezaleznego podgrzewania sktadnikéw. Maszyna
wyposazona zostata w dwie sztangi na butki, a takze w kosz zdolny pomiesci¢ az 30 paréwek. Przegrédka, ktéra da sie
zdemontowad, moze oddziela¢ od siebie dwa rodzaje kietbasek. Wygodny uchwyt pozwala wyciggacd i wktada¢ je do
podgrzewacza, gdzie dzieki gotowaniu na parze zachowajg swoja teksture i ksztatt.

Bezpieczenstwo podczas korzystania z podgrzewacza do hot dogéw RCHW-350-2 zapewniajg wysokiej jakosci trwate
materiaty uzyte do jego produkcji. Obudowa ze stali nierdzewnej charakteryzuje sie odpornoscig na korozje, trwate
zabrudzenia i uszkodzenia mechaniczne. Ponadto nie wchodzi w reakcje z zywnoscia, przez co nie zagraza zdrowiu. Kosz na
kietbaski chroniony jest za pomoca cylindra z hartowanego szkta, ktére aby sprosta¢ wymaganiom profesjonalnego cateringu,
zostato specjalnie utwardzone. Jest trwalsze fizycznie i termicznie niz zwykte szkto. Cato$¢ zamyka sie za pomoca pokrywki z
nienagrzewajacgy sie ragczka. Wszystkie akcesoria nadajg sie do mycia w zmywarce.

Mobilnos¢ sprzetu marki Royal Catering to zastuga jego wymiaréw 34 x 52 x 40 cm oraz wagi 10 kg. Maszyne tatwo jest
przetransportowa¢ w dowolne miejsce i ustawi¢ na dogodnym stanowisku roboczym. Utatwieniem w tej kwestii sg
nienagrzewajace sie uchwyty. Stabilnos¢ zapewniona zostata przez gumowe nézki, ktére nie $lizgaja sie i nie rysuja
powierzchni podtoza.

Prezentowany podgrzewacz do hot dogdw to idealna propozycja dla catej branzy gastronomicznej. Sprzet charakteryzuje sie
duza wydajnoscia, ekonomicznym dziataniem, a takze solidng i ergonomiczng konstrukcja. Juz teraz skorzystaj z oferty
oficjalnego sklepu producenta marki Royal Catering, gdzie wysoka jako$¢ produktéw idzie w parze z ich atrakcyjnymi cenami.
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