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Link do produktu: https://cncworld.pl/podgrzewacz-do-potraw-gn-11-9-I-p-526.html

Podgrzewacz do potraw -
GN1/1-9L

Cena brutto 619,00 zt

Cena netto 503,25 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy PDP-01

Kod producenta RCCD-RT20_9LG

Opis produktu

Podgrzewacz do potraw - GN 1/1 - 9 | - 2 pojemniki na
paliwo
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Materiat: Stal nierdzewna

Rodzaj pojemnika: GN 1/1

Podgrzewacz na paste: Tak

Pojemnos¢ [1]: 9

Wymiary pojemnika na dania [nm]: Wewnetrzne: 500 x 300 x 65; zewnetrzne: 530 x 325 x 65
Pojemniki na paste: Tak

Pojemniki na dania: Tak

Liczba pojemnikéw na paliwo: 2

Uchwyty boczne: Tak

Zakres temperatur [°C]: 0-200

Optymalna pojemnos$¢ pojemnika na wode [I1: 13.5

Pojemnik na wode: Tak

Wymiary wewnetrzne pojemnika na wode [mm]: 505 x 303 x 100
Wymiary wysytki (DxSxW): 65 x 40 x 47 cm

Waga wysyiki: 7 kg

Zakres dostawy:
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e Podgrzewacz do potraw RCCD-RT20 9LG z pojemnikiem GN 1/1

Podawaj duze porcje dan - dzieki temu eleganckiemu podgrzewaczowi do potraw ze stali nierdzewnej

Niezaleznie od tego, czy jest to bufet w hotelu, restauracji czy podczas imprezy z cateringiem - wysokiej jakosci podgrzewacz
do potraw z asortymentu Royal Catering przyda sie wszedzie tam, gdzie zupy lub inne dania musza by¢ utrzymywane w
cieple. Bemar wykonany ze stali nierdzewnej niewptywajgcej na smak doskonale nadaje sie do zachowywania duzych porcji
dan w cieple i ich apetycznej prezentacji.

Twadj przenosny bemar gastronomiczny do utrzymywania ciepta zup, gulaszu itp.

Dzieki eleganckiemu wzornictwu i rozmiarom podgrzewacz do jedzenia naprawde przyciaga wzrok i wzbudza zainteresowanie
gosci pyszna zawartoscia. Za sprawg pojemnosci 9 | obstuzysz wielu gosci jednoczesnie. Wygodnie wyjmowany pojemnik GN
1/1 utatwia napetnianie $wiezo przygotowanej zupy, sosu, chili con carne lub gulaszu bezposrednio na kuchence.

Podgrzewacz do potraw wykonany jest z wytrzymatej i odpornej na zarysowania stali nierdzewnej i spetnia wysokie
wymagania higieniczne branzy gastronomicznej. Posiada réwniez praktyczne uchwyty do przenoszenia. Pokrywe tatwo
zdejmiesz, aby natozy¢ sobie jedzenie.

Bemar grzewczy jest nieskomplikowany i elastyczny w uzyciu, poniewaz nie wymaga podtgczenia do zasilania. Pojemniki na
paliwo sg tatwo dostepny. Wystarczy, ze napetnisz je specjalng pasta. Palniki posiadaja pokrywki utatwiajgca zgaszenie
ptomienia i zapewniajg bezpieczenstwo podczas uzytkowania podgrzewacza jedzenia. Umies¢ paste paliwowg centralnie i
bezpiecznie pod dnem zbiornika na wode (505 x 303 x 100 mm).

Selektywne i oszczedne podgrzewanie cienkosciennego pojemnika gwarantuje optymalng dystrybucje ciepta. Dzieki temu
potrawy sg gotowe do spozycia przez wiele godzin. Woda stuzy réwniez jako idealny bufor, aby jedzenie sie nie przypalito ani
nie rozgotowato. Kolejng zaletg kgpieli wodnej jest fakt, ze nawet po zgasnieciu ptomienia, gorgca woda utrzymuje przez
pewien czas ciepto potrawy.

Po uzyciu cate urzadzenie jest tatwe w demontazu, czyszczeniu i przechowywaniu.
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