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Link do produktu: https://cncworld.pl/podgrzewacz-do-wina-27I-timer-kranik-lcd-p-483.html

” Cena brutto
¥ Cena netto

Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

Opis produktu

Podgrzewacz do wina - 27l
- Timer - kranik - LCD

689,00 zt
560,16 zt
Dostepny
48 godzin
DN-09

RCMW-27SD

Podgrzewacz do wina - 271 - timer - kranik - LCD
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https://cncworld.pl/podgrzewacz-do-wina-27l-timer-kranik-lcd-p-483.html

Materiat: Stal nierdzewna, Plastik
Ochrona przed gotowaniem na sucho: Tak
Kolor: Czarny, Srebrny

Kranik spustowy: Tak

Przewdd zasilajacy [m]: 0,9

Ochrona przed przegrzaniem: Tak
Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 2000

Pojemnos¢ zbiornika [I]: 27

Zakres temperatur [°C]: 30 - 100
Minutnik: Tak

Z wyswietlaczem: Tak

Typ wyswietlacza: LCD

Wymiary zbiornika [cm]: @35 x 48
Minutnik - zakres czasu: 0 - 120 min
Wymiary (DxSxW): 42 x 47 x 48.5 cm
Waga: 4.42 kg
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Wymiary wysytki (DxSxW): 41.5 x 40.5 x 46.2 cm
Waga wysytki: 5.32 kg

Zakres dostawy:
e Podgrzewacz do wina

¢ Kratke do stoikéw
¢ Instrukcje obstugi

Podgrzewacz do wina

Podgrzewacz do wina to wielofunkcyjne urzadzenie marki Royal Catering do automatycznego gotowania, utrzymywania ciepta
i dozowania (kranik) o pojemnosci 271. Model RCMW-27SD posiada funkcje timer do 120 minut. Dzieki mozliwosci regulacji
temperatury w zakresie od 30 do 100°C i specjalnej wktadce sprzet sprawdzi sie w wysokotemperaturowej pasteryzacji
stoikéw.

Czas oraz temperatura s widoczne na czytelnym panelu LCD. System ochrony przed przegrzaniem i pracg na sucho
zapewniajg bezpieczenstwo eksploatacji. Za sprawg optymalnych parametréw podgrzewacz zda egzamin zaréwno w
komercyjnym, jak i domowym uzytku. Elegancka stal nierdzewna i cyfrowy wyswietlacz przyciggaja wzrok, dlatego nasz
produkt nadaje sie na imprezy, bankiety i konferencje.

Garnek do pasteryzacji Royal Catering - opis

Podgrzewacz do wina to wielofunkcyjny sprzet gastronomiczny o pojemnosci 271, ktéry gotuje zywnos¢é, podgrzewa ja i dozuje
gorace napoje. Model RCMW-27SD dostepny w oficjalnym salonie producenta Royal Catering doskonale zda egzamin takze w
pasteryzacji stoikéw z przetworami. Intuicyjng i wygodna obstuge warnika zapewnia przyjazny panel LCD.

Maszyna wyposazona w system ochrony przed przegrzaniem i pracg na sucho zapewnia bezpieczng oraz wygodna
eksploatacje zaréwno w domu, jak i profesjonalnej kuchni.

UNIWERSALNOSC | PRZEMYSLANA KONSTRUKCJA

Uniwersalnos¢ artykutu Royal Catering wynika z kilku funkcji. Automatyczne gotowanie z opcjg timer pozwala przygotowac np.
potrawy z owocéw i warzyw, zupy, gulasz, wywary, a takze zaparzy¢ herbate/kawe lub podgrza¢ wino. Nadaje sie do
dozowania goracych napojéw (szczegdlnie dla wielu gosci) i pasteryzacji stoikéw z sokami, dzemami, marmolada, piklami
warzywnymi, kapusta, cukinia, dynig oraz innymi tego rodzaju przetworami. Zestaw obejmuje specjalng podktadke do stoikéw.

Grzatka o mocy 2000W gwarantuje znaczna wydajnos¢ podgrzewania 27-litrowego zbiornika bez ryzyka przypalenia
zawartosci. Rozprowadzane ciepto sprawia, ze jedzenie lub napdj zachowujg wysoka temperature. Aby osiggnad
bezpieczenstwo i efektywnos¢, umieszczono w zbiorniku ograniczenia maksymalnej i minimalnej pojemnosci.

Termostat dysponuje maksymalng temperaturg 100°C i minimalng 30°C. Parametr reguluje sie bezstopniowo za pomoca
pokretta z czytelng skalg. Dzieki timerowi mozna wybrac czas gotowania/podgrzewania w przedziale od 1 do 120 minut lub
ustali¢ staty czas dla danej temperatury. Lampka kontrolna swieci sie na pomaranczowo, kiedy garnek do pasteryzacji
podgrzewa zawartos¢ i gasnie w chwili osiagniecia wybranej temperatury.

Trwata i solidna konstrukcja ze stali nierdzewnej, w tym zbiornik wykonany w catosci z tego materiatu, zapewnia maszynie
dtuga zywotnos¢. Tworzywo charakteryzuje sie odpornoscig na korozje oraz uszkodzenia mechaniczne.

Dzieki biologicznej neutralnosci doskonale sprawdza sie w kontakcie z zywnoscia. Ponadto catos¢ jest prosta w czyszczeniu i
konserwacji (wygodny dostep do zbiornika ze zdejmowang ostong). Gumowe ndézki gwarantujg garnkowi do wekowania
stabilno$¢ w czasie pracy i nie rysujg powierzchni w chwili jego przesuwania.

INTUICYJNA OBStUGA
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Czytelny panel LCD zapewnia prosta obstuge. Temperature i timer ustawia sie za pomoca 2 bezstopniowych pokretet.
Parametry fatwo odczytac z przyjaznego uzytkownikowi wyswietlacza LCD, ktéry informuje o wigczeniu ogrzewania. Jesli nad
timerem wida¢ od 1 do 6 kresek, oznacza to dziatanie ogrzewania, a jesli nie ma ani jednej kreski - ogrzewanie jest wytgczone.

Wygodna i intuicyjna eksploatacja to zastuga réwniez kranika spustowego do dozowania napojéw. Dysponuje ustawieniem w 3
pozycjach: otwartej dopdki uzytkownik wciska uchwyt, zamknietej lub otwartej dopdki nie zostanie zamkniety recznie.

Duze, nienagrzewajace sie uchwyty utatwiajg przenoszenie sprzetu RCMW-27SD. Wykonano je z tworzywa sztucznego, aby
zapewni¢ bezpieczenstwo uzytkowania. Dodatkowo podgrzewacz do wina wyposazono na dnie w schowek na przewdéd
zasilajacy, z ktérego mozna skorzysta¢ w czasie przechowywania urzadzenia.

BEZPIECZENSTWO

Ochrona przed pracg na sucho i system ochrony przed przegrzaniem stanowia 2 najwazniejsze funkcje pozwalajace na
bezpieczna eksploatacje. Pierwsza automatycznie wytgcza grzanie, kiedy zbiornik jest pusty, a druga zabezpiecza podstawowe
elementy urzadzenia.

NOWOCZESNY DESIGN

Elegancki design to zastuga polerowanej stali oraz potyskujgcej czerni. Zgranie barw zapewnia urzadzeniu efektowny i
profesjonalny wyglad podczas konferencji biznesowej czy uroczystego bankietu. Warnik pasuje do kazdego wnetrza.
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START/STOP |

JROYAL
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