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Opis produktu

Pojemnik fermentacyjny -
10 L- 0-150°C - stal

nierdzewna

Cena brutto 739,00 zt
Cena netto 600,81 zt
Dostepnosé Dostepny
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy DS-11

Kod producenta RCBM-10CFP

Pojemnik fermentacyjny - 10L - 0-150°C - stal nierdzewna
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Materiat: Stal nierdzewna

Zamkniecie burtowe: Tak

Pojemnos¢ [1]: 10

Zakres temperatury termometru analogowego [°C]: 0-150
Podwdjny system odprowadzenia zawartosci: Tak
Kranik spustowy: Tak

Otwér na rurke fermentacyjna: Tak

Uchwyty boczne: Tak

Zawor do wylotu powietrza: Tak

Jednostki temperatury: °C

Wymiary (DxSxW): 34 x 26 x 17 cm

Waga: 2.5 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 35 x 35 x 37 cm
Waga wysyiki: 3.4 kg
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Zakres dostawy:

e Pojemnik fermentacyjny
e Termometr

e Zawor odpowietrzajgcy
e Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ POJEMNIK FERMENTACYJNY?

¢ Pojemno$¢ - kociot 10 |

Praktycznos¢ - z kurkiem spustowym, podwojnym systemem spustowym, zamkiem zatrzaskowym, otworem na rurke
fermentacyjng i zaworem odpowietrzajagcym

Mobilno$¢ - wygodny transport dzieki dwém uchwytom

¢ Wygoda - tatwy do utrzymania i wyczyszczenia

Trwatos¢ - wysokiej jakosci wykonanie z wytrzymatej i bezpiecznej dla zywnosci stali nierdzewnej

W tym pojemniku fermentacyjnym zacier buzuje - i to bardzo dobrze!

Wysokiej jakosci pojemnik fermentacyjny marki Royal Catering to idealne urzadzenie dla piwowaréw hobbystéw i ambitnych
mtodych winiarzy. Wszedzie tam, gdzie fermentuje piwo lub wino, nie powinno zabrakna¢ tego kotta. Wykonano go ze stali
nierdzewnej niezmieniajgcej smaku trunkéw.

Kociot fermentacyjny zapewnia niezaktécona rados¢ z domowego piwa lub wina

Specjalny ksztatt zbiornika o poj. 10 | doskonale oddziela klarowne ciecze od osadéw, ktére powoli osadzaja sie na dnie.
Nastepnie tatwo usuniesz np. nadmiar drozdzy za pomoca podwéjnego systemu odptywowego. Termometr analogowy do
precyzyjnego monitorowania temperatury fermentacji stale mierzy dostepny zakres w przedziale 0-150°C.

Otwor w pokrywie umozliwia niezbedne wyréwnanie cisnienia za pomoca rurki fermentacyjnej bez koniecznosci otwierania
kotta i zaktécania procesu fermentacji poprzez dostarczanie tlenu.

Bezpieczna dla zywnosci stal nierdzewna jest bardzo tatwa w pielegnacji i gwarantuje niezaktécong przyjemnos¢ z domowego
piwa lub wina. Zamki napinajace, ktére mocuja pokrywe na pojemniku, przyczyniaja sie do zachowania bezpieczenstwa.
Fermentator dzieki dwém bocznym uchwytom do przenoszenia tatwo przetransportujesz.

Za sprawg kompaktowych wymiaréw mozna go réwniez wygodnie przechowywac. Daj swojemu piwu lub winu czas potrzebny
na dojrzewanie w tym kotle fermentacyjnym i rozwiniecie aromatu. Zamoéw swdj pojemnik fermentacyjny juz dzis, a wkrétce
bedziesz mdgt wznosi¢ toasty z przyjaciétmi!
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