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Cena brutto 1 149,00 zt
Cena netto 934,15 zt
Dostepnos¢ Dostepny
( Czas wysytki 48 godzin
. ! l Numer katalogowy DS-08
; ‘: 2 p Kod producenta RCBM-60CF
—

Opis produktu

Pojemnik fermentacyjny - 60L - 0-40°C - stal nierdzewna
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Materiat: Stal nierdzewna

Zamkniecie burtowe: Tak

Pojemnos¢ [1]: 60

Zakres temperatury termometru analogowego [°C]: 0-40
Podwdjny system odprowadzenia zawartosci: Tak
Kranik spustowy: Tak

Otwoér na rurke fermentacyjna: Tak

Liczba stép: 3

Uchwyty boczne: Tak

Zawor do wylotu powietrza: Tak

Jednostki temperatury: °C, °F

Wymiary (DxSxW): 40 x 48 x 74 cm

Waga: 6.2 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 45 x 45 x 74 cm
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Waga wysytki: 9.7 kg

Zakres dostawy:

e Pojemnik z pokrywa
e Rurka z PP do usuwania gazu
¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZA DESTYLARKE?

¢ Pojemnos¢ - kociot 60 |

¢ Uniwersalnos$¢ - wskazanie temperatury w stopniach Celsjusza (°C) i Fahrenheita (°F)

¢ Mobilno$¢ - wygodny transport dzieki dwém uchwytom

¢ Wygoda - tatwy do utrzymania w porzadku i wyczyszczenia

¢ Trwatos¢ - wysokiej jakosci wykonanie z wytrzymatej i bezpiecznej dla zywnosci stali nierdzewnej

Pojemnik fermentacyjny - 60 | - 0-40°C - stal nierdzewna

Zbiornik fermentacyjny marki Royal Catering jest sprzetem dla hobbystéw piwowarstwa. Model RCBM-60CF nadaje sie do
domowego uwarzenia szerokiej gamy gatunkéw ztocistego trunku. Obstuga sprzetu jest bardzo wygodna.

Pojemnik fermentacyjny RCBM-60CF - opis

Duza pojemnos¢ 60 | pozwala na jednoczesng fermentacje znacznej ilosci alkoholu. Dzieki kranikowi wygodnie jest nastepnie
zla¢ piwo. Pojemnik wykonano ze stali nierdzewnej, ktéra odznacza sie tatwoscig w pielegnacji i bezpieczenstwem dla
Zywnosci.

Ergonomiczna konstrukcja to zaleta modelu RCBM-60CF. System spustowy jest podwdjny, dzieki czemu oddziela sie ciecz od
osaddéw. Za pomoca termometru z jednostkami °C/°F mozna z kolei na biezgco kontrolowac proces warzenia. Sprzet wygodnie
sie przenosi, poniewaz ma uchwyty, a nézki zapewniajg mu stabilnos¢.

Pojemnik fermentacyjny, chociaz ma wyglad profesjonalnego urzadzenia, Swietnie sprawdzi sie w uzytku prywatnym. Dzieki
niemu kazdy piwowar-amator bedzie miat idealne warunki uwarzenia trunku o wysokiej jakosci. Model RCBM-60CF odznacza
sie solidng konstrukcja, ktéra postuzy dtugie lata.
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