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Pojemnik fermentacyjny -
60 | - 0-40°C - stal
nierdzewna - ptaszcz

izolacyjny

Cena brutto 1 449,00 zt
Cena netto 1178,05 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy DS-14

Kod producenta RCBM-60ICF

Opis produktu

Pojemnik fermentacyjny - 60 | - 0-40°C - stal nierdzewna -
ptaszcz izolacyjny
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Materiat: Stal nierdzewna

Zamkniecie burtowe: Tak

Pojemnosc¢ [1]: 60

Zakres temperatury termometru analogowego [°C]: 0-40
Podwdjny system odprowadzenia zawartosci: Tak
Kranik spustowy: Tak

Otwoér na rurke fermentacyjna: Tak

Liczba stép: 3

Uchwyty boczne: Tak

Zawor do wylotu powietrza: Tak

Jednostki temperatury: °C / °F

Wymiary (DxSxW): 46 x 46 x 72.5 cm

Waga: 7.2 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 73 x 46 x 46 cm
Waga wysyiki: 10.6 kg

Zakres dostawy:
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¢ Pojemnik fermentacyjny
e Pokrywa

e Zawor odpowietrzajacy
e Gumowa uszczelka

e Ptaszcz izolacyjny

¢ Instrukcja obstugi

W tym pojemniku fermentacyjnym wszystko buzuje!

Wysokiej jakosci pojemnik fermentacyjny marki Royal Catering to idealne urzadzenie dla piwowaréw hobbystéw i ambitnych
mtodych winiarzy, ale takze do uzytku profesjonalnego. Wszedzie tam, gdzie wytwarza sie piwo lub wino, nie powinno
zabrakna¢ tego fermentatora wykonanego z neutralnej stali nierdzewne;j.

Fermentator zapewniajacy rados¢ z wyrobu domowego piwa lub wina

W stozkowym zbiorniku o pojemnosci 60 | osady oddzielajg sie od klarownej cieczy i opadajg na dno. Podwdjny system
zlewania sprawia, ze usuwanie ptynéw i zanieczyszczen jest dziecinnie proste. Osady, takie jak nadmiar drozdzy, usun przez
dolny kran, a ciecz zlej przez zawér boczny.

Whbudowany termometr do precyzyjnego monitorowania temperatury fermentacji wyswietla dwie jednostki réwnolegle. Stale
mierzy ja w zakresie 0-40°C lub 0-104°F. Ptaszcz izolacyjny niezawodnie utrzymuje prawidtowa temperature fermentacji.
Otwér w pokrywie umozliwia niezbedne wyréwnanie ci$nienia za pomoca rurki fermentacyjnej bez koniecznosci otwierania
hermetycznego naczynia. Proces fermentacji nie zostanie wiec zaktécony poprzez dostarczanie tlenu.

Fermentator zostat wykonany z bezpiecznej dla zywnosci stali nierdzewnej, co sprawia, ze mozesz szybko i tatwo go
wyczyscié. Trzy stabilne nézki posiadaja czarne naktadki ochronne chronigce powierzchnie przed zarysowaniami.

Trzy zatrzaski, ktére mocujg hermetyczna pokrywe na pojemniku, przyczyniaja sie do dalszego bezpieczenstwa. Dzieki dwém
bocznym uchwytom do przenoszenia mozesz bez problemu przetransportowac fermentor. Dzieki kompaktowym wymiarom
jest réwniez tatwy do przechowywania.

Daj swojemu piwu lub winu czas potrzebny na dojrzewanie w tym kotle fermentacyjnym i rozwiniecie aromatu. Zamoéw swdéj
pojemnik fermentacyjny juz dzi$, a wkrétce wzniesiesz toast z przyjaciétmi!
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