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Link do produktu: https://cncworld.pl/profesjonalna-frytownica-z-szafka-2x6000w-p-382.html

Profesjonalna frytownica z
szafkg 2x6000W

Cena brutto 5 229,00 zt
Cena netto 4 251,22 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 48 godzin
Numer katalogowy FT-13

l |l Kod producenta RCKF 16DSH

Opis produktu

Profesjonalna frytownica Royal Catering z szafka
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Napiecie [V]: 400

Wersja: Podwdjna

Materiat: Stal nierdzewna

Moc [W]: 2 x 6000

Kosz do smazenia [mm]: 250 x 230 x 120
Pojemnos¢ wlewcza [1]: 2 x 10

Przewdd zasilajgcy [m]: 1,5

Wymiary zbiornika [cm]: 33 x 25,5 x 20
Pojemnos¢ szafki [11: 144

Wymiary szafki [cm]: 52 x 39,5 x 70
Pojemnos¢ catkowita [1]: 16

Zakres temperatur [°C]: 60 - 200
Minutnik: Nie

Kranik spustowy: Tak

Z szafka: Tak

Ochrona termiczna: Tak

Pojemnos¢ kosza [kg]: 12

Wymiary (DxSxW) [cm]: 68 x 53 x 95
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Waga [kg]: 31.74
Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 74 x 60 x 99
Waga wysyiki [kgl: 38.52

Zakres dostawy:

Frytownica z szafka
Kosze

Raczki

Pokrywy

Instrukcja obstugi

Brak wtyczki w zestawie

CO WYROZNIA NASZA FRYTOWNICE?

Podwdjna moc - 2 x 6000W

Jednoczesne przyrzadzanie réznych dan - 2 komory
Solidnos¢ i tatwe czyszczenie - stal nierdzewna

Duza pojemnos¢ - 2 x 16l

Precyzyjne podtrzymywanie temperatury - termostat

POJEMNOSC

Pojemnos¢ 2 x 16l pozwala jednorazowo przygotowac duzg ilo$¢ zréznicowanego jedzenia, co przektada sie na oszczednos$é
czasu. Zestaw obejmuje 2 kosze (25 x 23 x 12 cm) z nienagrzewajaca sie raczka, ktéra chroni przed poparzeniem.

LATWE CZYSZCZENIE

tatwe zachowanie czystosci wynika z konstrukcji urzadzenia. Elementy grzewcze i kosze sg wyjmowane, co sprawia, ze
wygodnie je umyjesz. Model RCKF 16DSH ma gtadka powierzchnie o minimalnej porowatosci, utatwiajacg czyszczenie.
Usuniecie tluszczu zapewniaja kraniki spustowe.

WYDAJNOSC

Dwie ,zimne strefy” zabezpieczajg zywnos¢ przed przypaleniem, dodatkowo charakteryzuje sie ona lepszym smakiem i
aromatem. Sprzet wyposazony w opisane rozwigzanie wyréznia sie lepsza efektywnoscia.

AKCESORIA

Umieszczona na dole szafka (pojemnos$¢ 144 1) gwarantuje duzo miejsca na potrzebny sprzet. Niezbedne akcesoria uzytkownik
ma zawsze pod reka. Cztery nézki stabilizujg urzadzenie.

TERMOSTAT

Osobne elementy grzewcze o mocy 6000W szybko podgrzewaja ttuszcz do maks. temperatury 200°C (kontrolka sygnalizuje
osiggniecie optymalnej wartosci). Automatyczne termostaty jg podtrzymuja i oszczedzajg energie. Dwa przewody zasilajace
umozliwiajg niezalezng prace - z jedng lub obiema komorami. Napiecie wynoszgce 400V sprawia, ze dostarczana moc jest
stata i ma wyzszy wspoétczynnik, pozwala dziata¢ réwnolegle. Urzadzenie charakteryzuje sie lepsza wydajnoscia.

TRWALOSC
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Stal nierdzewna, z ktdrej zostata wykonana frytownica Royal Catering, to materiat odporny na korozje, wytrzymaty
mechanicznie, zachowujacy potysk nawet po dekadach uzytkowania. Za sprawa biologicznej neutralnosci tworzywo bardzo
dobrze nadaje sie do kontaktu z zywnoscia; nie wptywa na zdrowie. Zrobiono z niego réwniez pokrywy, zapobiegajace
pryskaniu ttuszczu i ewentualnemu zabrudzeniu smazonych produktéw.

OCHRONA

Bezpieczenstwo eksploatacji to zastuga specjalnego przycisku. Kiedy element grzewczy jest odchylony do tytu, frytownica
elektryczna automatycznie sie wytacza, co zapobiega wypadkom. Nienagrzewajace sie raczki pozwalaja pewnie chwyci¢ kosze
(redukuja ryzyko poparzenia) i nadajg nowoczesny wyglad kuchni.
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