Opis produktu

Dane aktualne na dzien: 17-05-2026 01:58

Link do produktu: https://cncworld.pl/smazalnik-30-1-400-v-kosz-p-548.html

Smazalnik - 30 1 - 400 V -

kosz

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

2 699,00 zt

2 194,31 zt
Dostepny

48 godzin
FT-21
RCBG-30STHB

Smazalnik - 30L - 400 V - z koszem
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Materiat: Stal nierdzewna

Pojemnosc¢ kosza [kgl: 6

Kolor: Srebrny

Kranik spustowy: Tak

Pojemnos¢ wlewcza [1]: 25

Kosz do smazenia [mm]: 247 x 451 x 149
Maks. temperatura [°C]: 200

Przewdd zasilajacy [m]: 1,5

Liczba koszy: 1

Napiecie [V]: 400

Moc [W]: 9000

Pojemnos¢ catkowita [1]: 30

Wymiary (DxSxW): 59.8 x 57.5 x 39 cm
Waga: 19.2 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 63.5 x 59 x 43 cm
Waga wysytki: 21.32 kg
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Zakres dostawy:

Smazalnik

Kosz z uchwytami
Boczna pétka
Pokrywa
Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZ SMAZALNIK?

¢ Wydajnos¢ - catkowita pojemnos¢ zbiornika 30 |, pojemnosé wlewcza 25 |

* Efektywnos¢ - duza moc grzewcza zapewniajgca szybkie nagrzewanie

¢ Usuwanie nadmiaru ttuszczu z potrawy - boczna pétka

¢ tatwos¢ obstugi - kranik spustowy

e Sprawnos$¢ - nowoczesny termostat dbajacy o statg temperature maks. 200°C

Smazalnik - 301 - 400 V - kosz

Smazalnik z boczna poétka niemieckiej marki Royal Catering umozliwia szybkie, sprawne i bezpieczne przygotowanie danh oraz
dodatkéw smazonych w gtebokim ttuszczu m.in. frytek, paczkdéw, faworkéw, panierowanych warzyw i miesa. Model
RCBG-30STHB celujgco zda egzamin w profesjonalnych barach, restauracjach, bufetach oraz firmach cateringowych.

Smazalnik do paczkoéw - opis

Duza pojemnos¢ catkowita wynoszaca 30 | i pojemnos¢ wlewcza 25 | sprawiaja, ze sprzet nadaje sie do jednorazowego
przyrzadzania znacznej ilosci artykutéw spozywczych. Boczna pétka ze stali nierdzewnej (umieszczana pod katem) nadaje sie
do odprowadzenia nadmiaru ttuszczu z gotowych juz dan do zbiornika.

tatwosé czyszczenia to zastuga stali szlachetnej o gtadkiej powierzchni. Ponadto kranik spustowy u dotu pozwala na szybka
i wygodna wymiane oleju. Wyjmowana grzatka réwniez utatwia zachowanie czystosci. Zimna strefa na dnie zapobiega
przypalaniu sktadnikéw, ktére wypadng z kosza, co przektada sie na wiekszg efektywnos¢.

Wysoka moc (9000 W) umozliwia bardzo szybkie osiagniecie temperatury do maks. 200°C. Czuty termostat dziata w petni
automatycznie i precyzyjnie podtrzymuje wybrane ustawienie. Urzadzenie wyposazono w bezpiecznik termiczny oraz przycisk
bezpieczenstwa (po podniesieniu elementu grzewczego zasilanie zostaje odciete).

Trwatos¢ i solidnos¢ wynika z uzycia do budowy modelu RCBG-30STHB wysokiej jakosci stali szlachetnej. To materiat, ktéry
nie odksztatca sie w wysokiej temperaturze, jest odporny na uszkodzenia mechaniczne i korozje. Doskonale wyglada nawet po
latach uzywania. Dzieki swej biologicznej neutralnosci idealnie nadaje sie do kontaktu z zywnoscia.

Ze wzgledu na swoje wysokie parametry smazalnik od Royal Catering to idealne rozwigzanie dla profesjonalistéw z restauracji,
baréw czy firm cateringowych. Duza 30-litrowa pojemnos¢ i 9000 W mocy modelu zapewniajg szybka produkcje frytek,
krazkéw warzywnych, paczkéw i smazonych kawatkéw miesa drobiowego lub rybnego.
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