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Link do produktu: https://cncworld.pl/stacja-do-zup-3-x-2-75I-stal-szlachetna-p-498.html
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Opis produktu

Stacja do zup - 3 x 2,75L -
Stal szlachetna

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

1 479,00 zt
1 202,44 zt
Dostepny
48 godzin
SDZ-08
RCBM-3/4R

Stacja do zup - 3 x 2,75 | - Stal szlachetna
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Materiat: Stal nierdzewna
Pokrywa: Tak

Perforowana tacka z kolcami: Nie
Kolor: Srebrny

Brytfanna perforowana: Nie
Kranik spustowy: Nie

Szklana ostona: Nie

Pojemnos¢ wlewcza [1]: 8.25
Lampa halogenowa: Nie
Przewdd zasilajacy [m]: 1,4
Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 450

Liczba pojemnikéw [szt.]: 3
Oddzielny termostat: Tak
Zakres temperatur [°C]: 30-110
Pojemnos¢ catkowita [1]: 11,4
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Wymiary (DxSxW): 23.5 x 62 x 32 cm

Waga: 9.8 kg

Wymiary wysytki (DxSxW): 67 x 31.5 x 36.5 cm
Waga wysyiki: 11.65 kg

Zakres dostawy:

e Stacja do zup

e Pojemnik - 3 szt.

e Pokrywka - 3 szt.
¢ Przewdd zasilajacy

CO WYROZNIA NASZA STACJE DO PODGRZEWANIA ZUP?

Uniwersalnos¢ - do gotowania i podgrzewania potraw

Ochrona - kgpiel wodna minimalizuje ryzyko przypalenia

Wygoda - termostaty utrzymujg dania w odpowiedniej temperaturze
Intuicyjnos¢ - tatwe w obstudze pokretta

Solidnos¢ i nowoczesnos¢ - stal szlachetna

Stacja do zup hot pot 8,25 | Royal Catering

Marka Royal Catering prezentuje uniwersalng stacje do zup hot pot do uzytku w restauracjach, stotéwkach, bufetach,
hotelowych kuchniach oraz np. na bankietach lub obozach czy koloniach.

Podgrzewacz gastronomiczny model RCBM-3/4R nadaje sie réwniez do przyrzadzenia warzywnego ragout, gulaszu, podgrzania
fasolki po bretonsku i tym podobnych dan.

Trzykomorowy bemar elektryczny RCBM-3/4R - opis

Trzy termostaty umozliwiajg ustawienie temperatury w zakresie od 30 do 110°C dla kazdej komory z osobna, co pozwala
ugotowac lub utrzymad w cieple szereg rozmaitych potraw. Regulacja odbywa sie za pomocg intuicyjnych pokretet. Kontrolki
sygnalizujg, kiedy danie osiggneto optymalng temperature.

Stal szlachetna, z ktérej wykonano bemar hot pot od Royal Catering, cechuje sie odpornosciag na korozje, dziatanie
zawartych w pozywieniu kwaséw oraz mechaniczne uszkodzenia. Jej gtadka powierzchnie prosto oczysci¢ za pomoca gabki i
tagodnego detergentu. Zrobione z tego materiatu sprzety sg bardzo wytrzymate i dtugo zachowujg nowoczesny wyglad.

Kapiel wodna (cylinder do gotowania potraw zanurzony jest we wrzgtku) zapobiega nadmiernemu podgrzaniu dane;j
potrawy, a przez to jej przypaleniu. Utatwia réwniez zachowanie odpowiedniej temperatury zupy przez dtugi czas, nawet w
przypadku odtgczenia modelu RCBM-3/4R od Zrédta zasilania.

Ergonomia to cecha wyrézniajaca sprzet. Zaokraglone pojemniki tatwo jest utrzymac w czystosci, a pokrywki z uchwytami z
tworzywa sztucznego zapobiega utracie ciepta. Stacja do zup posiada cztery antyposlizgowe nézki, ktére umozliwiajg pewne
postawienie jej na Sliskiej powierzchni. Zabezpieczajg tez bemar przed przewrdéceniem w razie przypadkowego potracenia.

Bemar jest uzyteczny dla firm z branzy HoReCa. Model RCBM-3/4R sprawdzi sie podczas gotowania zup oraz wolnego duszenia

réznych dan. Mozna w nim réwniez przechowywa¢ w odpowiedniej temperaturze dodatki do potraw typu ryz, ziemniaki.

Solidny i trwaty podgrzewacz do potraw od Royal Catering charakteryzuje sie atrakcyjnym stosunkiem ceny do jakosci
produktu.
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