Dane aktualne na dzien: 01-04-2026 23:59

Link do produktu: https://cncworld.pl/stacja-do-zup-4x71-2000-w-polysk-p-492.html

Stacja do zup - 4x7L - 2000

W - potysk

Cena brutto

Cena netto

| Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy

Kod producenta

Opis produktu

2 399,00 zt
1 950,41 zt
Dostepny
48 godzin
SDZ-02

RC_BM_04

Stacjadozup-4x71-2000 W - potysk
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ROYAL

Materiat: Stal nierdzewna
Pokrywka: Tak

Perforowana tacka z kolcami: Nie
Brytfanna perforowana: Nie
Kranik spustowy: Tak

Szklana ostona: Nie

Pojemnos¢ wlewcza [I1: 4 x 7
Lampa halogenowa: Nie

Przewdd zasilajacy [m]: 1,4
Napiecie [V]: 230

Moc [W]: 2000

Liczba pojemnikéw [szt.]: 4
Oddzielny termostat: Tak

Zakres temperatur [°C]: 30-110
Pojemnos¢ catkowita [1]: 28
Wymiary (DxSxW): 55.5 x 55 x 37.5 cm
Waga: 17.5 kg

wygenerowano w programie shopGold



Wymiary wysytki (DxSxW): 66 x 62 x 44.5 cm
Waga wysytki: 20.4 kg

Zakres dostawy:

e Stacja do zup
e Pokrywki
¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZA STACJE DO ZUP?

Wszechstronnos$¢ - moc 2000 W idealna do uzytku w restauracjach, kuchniach na wynos lub jadtodajniach
Wydajnos¢ - pojemnosc 4 x 7 | dla zréznicowanej oferty

Uniwersalnos$¢ - szeroki zakres temperatury 30-110°C

Praktycznos¢ - bez koniecznosci uzupetniania wody, pokrywki w komplecie

Trwatos¢ - dzieki wysokiej jakosci wykonaniu i zastosowaniu stali nierdzewnej

Barszcz lub serowe fondue w wielofunkcyjnej stacji do zup

Czy to w bufecie hotelowym lub restauracji, w jadtodajniach czy matej gastronomii: wysokiej jakosci stacja do zup z
asortymentu marki Royal Catering niezawodnie utrzymuje idealng temperature. Wykorzystasz jg do zup, gulaszéw, soséw lub
innych przysmakéw, takich jak czekolada lub kremowe serowe fondue.

Podgrzewacz do zup: precyzyjne utrzymywanie ciepta w restauracjach, barach lub na stotéwkach

Stacja do zup jest wyposazona w cztery okragte garnki o pojemnosci 4 x 7 | i dopasowane pokrywki. Zadang temperature
mozesz ustawi¢ w zakresie 30-110°C za pomocg czterech pokretet umieszczonych w podstawie podgrzewacza.

Dzieki wysokiemu zakresowi temperatury urzadzenie doskonale nadaje sie réwniez do fondue lub roztapiania czekolady.
Bemar niezawodnie podgrzewa z mocg 2000 W. Jest bardzo praktyczny: dziata jako system zamkniety i nie musi by¢
napetniany woda, jak to zwykle bywa w przypadku bemaréw.

Elektryczny podgrzewacz do zywnosci wykonano ze stali nierdzewnej idealnej dla gastronomii. Wysokiej jakosci materiat jest
trwaty, wytrzymaty i tatwy do wyczyszczenia. Ponadto kompaktowe urzadzenie o prostej konstrukcji zajmuje niewiele miejsca,
mozesz je tatwo wkomponowa¢ do kazdej kuchni.
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