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Wilk do miesa - 150 kg/h -

PRO

Cena brutto
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-y Cena netto
D }
“ Dostepnos¢
Czas wysyiki
] Numer katalogowy

Kod producenta

Wilk do miesa - 150 kg/h - PRO

2 949,00 zt
2 397,56 zt
Dostepny
48 godzin
MM-04

RCFW-150PRO
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Napiecie [V]: 230

Materiat: Stal nierdzewna, Plastik

Kolor: Srebrny
Moc [W]: 550

Wydajnos¢ [kg/h]: 150

Przewdd zasilajacy [m]: 1,8

Znamionowa predkos¢ obrotowa [obr./min]: 149
Wymiary wlotu [mm]: 60

Poziom hatasu [dB]: 70

Srednica sitek [mm]: 70

Napiecie obwodu otwartego [V]: 70

Liczba sitek / nozy [szt.]: 3/2

Srednica otworéw w sitkach [mm] :3/6/8

Bieg wsteczny: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 46 x 38.5 x 40.5

Waga [kg]: 24.3

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 47.5 x 42.5 x 46
Waga wysytki [kgl: 26.33
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Zakres dostawy:

¢ Maszynka do miesa

e NOzZ - 2 szt.

e Sitka (3, 6, 8 mm) - 3 szt.
e Popychacz

e Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZA MASZYNE DO MIESA WILK?

¢ en z naszych sztandarowych produktéw

¢ Wydajnos¢ - silnik o mocy 550 W do 150 kg miesa na godzine

¢ Trwatos¢ - stal nierdzewna idealna dla profesjonalnej gastronomii
e W zestawie - 3 sitka (3, 6, 8 mm), 2 noze i popychacz

¢ Przetacznik - mielenie/obroty wsteczne

Wilk do miesa Royal Catering - 150 kg/h

Nowoczesny wilk do miesa niemieckiej marki Royal Catering to niezawodny sprzet gastronomiczny, ktéry sprawdzi sie w
profesjonalnym uzytku. Urzadzenie nadaje sie do obrébki réwniez innych produktéw spozywczych oraz produkcji makaronu.

Przemystowy wilk gastronomiczny RCFW-150PRO - opis

Wydajnos¢ modelu RCFW-150PRO to zastuga obszernej tacy i efektywnego silnika o mocy 550 W, dzieki ktérym bedziesz
maogt sprawnie zmieli¢ az 150 kg miesa w ciggu zaledwie godziny.

tatwa obstuga wilka do miesa od Royal Catering wynika z jego konstrukcji. Sprzet wyposazono w ergonomiczne pokretto, za
pomoca ktérego wygodnie pokierujesz praca urzadzenia. Wybierajac jedno z trzech ustawien, mozna uruchomié¢ mielenie,
wigczy¢ obroty wsteczne lub tez zatrzymad maszyne.

Bezpieczenstwo i higiena w branzy gastronomicznej to podstawa. Z tego wzgledu inzynierowie z Royal Catering dotozyli
wszelkich staran, by model RCFW-150PRO spetniat bardzo surowe wymogi. Elementy majgce bezposredni kontakt z zywnoscia
wykonano ze stali nierdzewnej, ktéra jest biologicznie obojetna, a takze tatwo utrzymac jg w czystosci. Ponadto system
ochrony przed przegrzaniem automatycznie wstrzymuje prace urzadzenia, gdy osiggnie ono zbyt wysoka temperature.

Niezawodny wilk do miesa, ktéry oferujemy, stworzono z myslg o zastosowaniu przemystowym. Dzieki swym parametrom oraz
przemyslanej konstrukcji poradzi sobie z niejednym wyzwaniem. W zestawie z maszyng znajduja sie 2 noze, 3 sitka o réznych
rozmiarach oczek (3, 6 i 8 mm), a takze popychacz. Wybierz markowe produkty Royal Catering i dotagcz do grona
zadowolonych klientéw z catej Europy.
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