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Wilk do miesa - 220 kg/h -
EXPERT

\ JJ LN,

Cena brutto 4 329,00 zt

Cena netto 3 519,51 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin

Numer katalogowy MM-05

Kod producenta RCFW-220EXPERT

Opis produktu

Wilk do miesa - 220 kg/h - EXPERT
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Napiecie [V]: 230

Materiat: Stal nierdzewna, Aluminium anodowane
Kolor: Srebrny

Moc [W]: 1100

Wydajnos¢ [kg/h]: 220

Smarowanie: Kapiel olejowa

Przewéd zasilajacy [m]: 1,5

Znamionowa predkos$¢ obrotowa [obr./min]: 220
Wymiary wlotu [mm]: 50 x 55

Srednica sitek [mm]: 82

Napiecie obwodu otwartego [V]: 75

Liczba sitek / nozy [szt.]: 6

Srednica otworéw w sitkach [mm]: @1 x 36 x 16 mm /2 x 8 mm /1 x 4,5 mm
Bieg wsteczny: Tak

Wymiary (DxSxW) [cm]: 23 x 50 x 40

Waga [kg]: 23

Wymiary wysytki (DxSxW) [cm]: 61 x 26.5 x 47
Waga wysyiki [kgl: 26
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Zakres dostawy:

e Maszynka do miesa

e N6z - 2 szt.

e Sitka (3, 6, 8 mm) - 3 szt.
e Popychacz

¢ Instrukcja obstugi

CO WYROZNIA NASZA MASZYNE DO MIESA WILK?

Jeden z naszych sztandarowych produktéw

Wydajnos¢ - silnik o mocy 550 W do 150 kg miesa na godzine
Trwatos$¢ - stal nierdzewna idealna dla profesjonalnej gastronomii
W zestawie - 3 sitka (3, 6, 8 mm), 2 noze i popychacz
Przetgcznik - mielenie/obroty wsteczne

Wilk do miesa - 220 kg/h - EXPERT

Oferowany wilk do miesa od uznanej na rynku gastronomicznym marki Royal Catering stanowi narzedzie niezbedne podczas
rozdrabniania szerokiej gamy surowcéw, np. na kietbase, pasztet lub pieczeh rzymska. Model RCFW 220EXPERT znajdzie
zastosowanie w sklepach miesnych, stoiskach w supermarketach, restauracjach i innych obiektach zwigzanych z gastronomia.
Sprzet kusi solidnym wykonaniem oraz niezawodnoscia.

Maszynka do mielenia miesa Royal Catering - opis

Wysoka wydajnos¢ zostata osiggnieta dzieki mocnemu silnikowi 1100 W. Sprzet umozliwia mielenie z efektywnoscig
dochodzacg do 220 kg/h. Zalezy ona od gatunku uzytego miesa. Maszyna doskonale radzi sobie zaréwno z dziczyzna,
wotowing czy baraning, jak i drobiem, wieprzowing. Rozdrabnia¢ w niej da sie takze np. warzywa, ziarna roslin straczkowych
itp.

Pomystowa konstrukcja i zestaw akcesoriéw znacznie utatwiajg prace. Maszynka do mielenia miesa dysponuje dwoma
sitkami o $r. oczek 10 mm, jednym - $r. 6 mm, szarpakiem 36 x 16 mm, wytrzymatym podajnikiem srubowym, dwoma
czteroramiennymi nozami i plastikowym popychaczem. Maszyna wspiera sie na antyposlizgowych, nierysujacych podtoza
gumowych nézkach. Smarowanie elementéw napedowych odbywa sie w kapieli olejowej, co podnosi ich zywotnos¢.
Chtodzenie zapewnia wydajny wentylator.

Trwata stal nierdzewna, z ktérej wykonano ostrza i sita, to materiat ceniony w gastronomii. Nie wptywa na smak i wartosci
odzywcze produktéw, nie koroduje i cechuje sie wytrzymatoscia. Z kolei obudowa modelu RCFW 220EXPERT zostata zrobiona z
polerowanego, anodyzowanego aluminium. Dzieki temu jest stosunkowo lekka i réwniez bardzo odporna na dziatanie
czynnikéw zewnetrznych.

Maszynka do mielenia miesa RCFW 220EXPERT z oferty Royal Catering jest sprzetem wykonanym wedtug niemieckiego
projektu. Duza produktywnos¢ i niezawodnos¢ sa jej gtéwnymi zaletami. Wilk do miesa wyrdznia sie takze intuicyjng obstuga
oraz prostota w utrzymaniu higieny.
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